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  第1節：西施舌 火腿


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  西施舌


  鬱達夫一九三六年有︽飲食男女在福州︾一文，記西施舌云：


  ︽閩小記︾裡所說西施舌，不知道是否指蚌肉而言，色白而腴，味脆且鮮，以雞湯煮得適宜，長圓的蚌肉，實在是色香味形俱佳的神品。


  ︽閩小記︾是清初周亮工宦遊閩垣時所作的筆記。西施舌屬於貝類，似蟶而小，似蛤而長，並不是蚌，產淺海泥沙中，故一名﹁沙蛤﹂。其殻約長十五公分，作長橢圓形，水管特長而色白，常伸出殻外，其狀如舌，故名﹁西施舌﹂。


  初到閩省的人，嘗到西施舌，莫不驚為美味。其實西施舌並不限於閩省一地。以我所知，自津沽青島以至閩台，凡淺海中皆產之。


  清張燾︽津門雜記︾錄詩一首詠西施舌：


  燈火樓台一望開，


  放杯那惜倒金罍。


  朝來飽啖西施舌，


  不負津門鼓棹來。


  詩不見佳，但亦可見他的興緻不淺。


  我第一次吃西施舌是在青島順興樓席上，一大碗清湯，浮着一層尖尖的白白的東西，初不知為何物，主人曰﹁西施舌﹂。含在口中有滑嫩柔軟的感覺，嘗試之下果然名不虛傳，但覺未免唐突西施。高湯氽西施舌，蓋僅取其舌狀之水管部分。若鬱達夫所謂﹁長圓的蚌肉﹂，顯系整個的西施舌之軟體全入釜中。現下台灣海鮮店所烹製之西施舌即是整個一塊塊軟肉上桌，較之專取舌部，其精粗之差不可以道里計。鬱氏盛譽西施舌之﹁色香味形﹂，整個的西施舌則形實不雅，豈不有負其名？


  火腿


  從前北方人不懂吃火腿，嫌火腿有一股陳腐的油膩澀味。也許是不善處理，把﹁滴油﹂一部分未加削裁就吃下去了，當然會吃得舌矯不能下，好像舌頭要粘住上膛一樣。有些北方人見了火腿就發怵，總覺得沒有清醬肉爽口。後來許多北方人也能欣賞火腿，不過火腿究竟是南貨，在北方不是頂流行的食物。道地的北方餐館做菜配料，絶無使用火腿，永遠是清醬肉。事實上，清醬肉也的確很好，我每次作江南遊總是攜帶幾方清醬肉，分饋親友，無不讚美。只是清醬肉要輸火腿特有的一段香。


  火腿的歷史且不去談它。也許是宋朝大破金兵的宗澤於無意中所發明。宗澤是義烏人，在金華之東。所以直到如今，凡火腿必曰﹁金華火腿﹂。東陽縣亦在金華附近，︽東陽縣誌︾云：﹁薰蹄，俗謂火腿，其實煙薰，非火也。醃曬薰將如法者，果勝常品，以所醃之鹽必台鹽，所薰之煙必松煙，氣香烈而善入，制之及時如法，故久而彌旨。﹂火腿製作方法亦不必細究，總之手續及材料必定很有考究。東陽上蔣村蔣氏一族大部分以制火腿為業，故﹁蔣腿﹂特為著名。金華本地常不能吃到好的火腿，上品均已行銷各地。


  我在上海時，每經大馬路，輒至天福市得熟火腿四角錢，店員以利刃切成薄片，瘦肉鮮明似火，肥肉依稀透明，佐酒下飯為無上妙品。至今思之猶有餘香。


  一九二六年冬，某日吳梅先生宴東南大學同仁於南京北萬全，予亦叨陪。席間上清蒸火腿一色，盛以高邊大瓷盤，取火腿最精部分，切成半寸見方高寸許之小塊，二三十塊矗立於盤中，純由醇釀花彫蒸制熟透，味之鮮美無與倫比。先生微酡，擊案高歌，盛會難忘，於今已有半個世紀有餘。


  抗戰時，某日張道藩先生召飲於重慶之留春塢。留香塢是雲南館子。雲南的食物產品，無論是蘿蔔或是白菜都異常碩大，豬腿亦不例外。故云：腿通常均較金華火腿為壯觀，脂多肉厚，雖香味稍遜，但是做叉燒火腿則特別出色。留春塢的叉燒火腿，大厚片烤熟夾麵包，豐腴適口，較湖南館子的蜜汁火腿似乎尤勝一籌。


  台灣氣候太熱，不適於製作火腿，但有不少人仿製，結果不是粗製濫造，便是醃曬不足急於發售，帶有死屍味；幸而無屍臭者，亦是一味死咸，與﹁家鄉肉﹂無殊。逢年過節，常收到禮物，火腿是其中一色。即使可以食用，其中那根大骨頭很難剔除，運斤猛斫，可能砍得稀巴爛而骨尚未斷，我一見火腿便覺束手無策，廉價出售不失為一辦法，否則只好央由菁清持往熟識商店請求代為肢解。



  第2節：醋熘魚 烤羊肉


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  有人告訴我，整隻火腿煮熟是有訣竅的。法以整隻火腿浸泡水中三數日，每日換水一二次，然後刮磨表面油漬，然後用鑿子挖出其中的骨頭︵這層手續不易︶，然後用麻繩緊緊捆綁，下鍋煮沸二十分鐘，然後以微火煮兩小時，然後再大火煮沸，取出冷卻，即可食用。像這樣繁複的手續，我們哪得工夫？不如買現成的火腿吃︵台北有兩家上海店可以買到︶，如果買不到，乾脆不吃。


  有一次得到一隻真的金華火腿，瘦小堅硬，大概是收藏有年。菁清持往熟識商肆，老闆奏刀，砉的一聲，劈成兩截。他怔住了，鼻孔翕張，好像是嗅到了異味，驚叫：﹁這是道地的金華火腿，數十年不聞此味矣！﹂他嗅了又嗅不忍釋手，他要求把爪尖送給他，結果連蹄帶爪都送給他了。他說回家去要好好燉一鍋湯吃。


  美國的火腿，所謂ham，不是不好吃，是另一種東西。如果是現烤出來的大塊火腿，表皮上烤出鳳梨似的斜方格，趁熱切大薄片而食之，亦頗可口，唯不可與金華火腿同日而語。﹁佛琴尼亞火腿﹂則又是一種貨色，色香味均略近似金華火腿，去骨者尤佳，常居海外的遊子，得此聊勝於無。


  醋熘魚


  清梁晉竹︽兩般秋雨庵隨筆︾：


  西湖醋熘魚，相傳是宋五嫂遺制，近則工料簡，直不見其佳處。然名留刀匕，四遠皆知。番禺方橡枰孝廉恆泰﹁西湖詞﹂云：


  小泊湖邊五柳居，


  當筵舉網得鮮魚，


  味酸最愛銀刀鱠，


  河鯉河魴總不如。


  梁晉竹是清道光時人，距今不到二百年，他已感嘆當時的西湖醋熘魚之徒有虛名。宋五嫂的手藝，吾固不得而知。但是七十年前侍先君游杭，在樓外樓嘗到的醋熘魚，仍驚嘆其鮮美，嗣後每過西湖輒登樓一膏饞吻。樓在湖邊，憑窗可見巨簍系小舟，簍中蓄魚待烹，固不必舉網得魚。普通選用青魚，即草魚，魚長不過尺，重不逾半斤，宰割收拾過後沃以沸湯，熟即起鍋，勾芡調汁，澆在魚上，即可上桌。


  醋熘魚當然是汁里加醋，但不宜加多，可以加少許醬油，亦不能多加。汁不要多，也不要濃，更不要油，要清清淡淡，微微透明。上面可以略撒薑末，不可加蔥絲，更絶對不可加糖。如此方能保持現殺活魚之原味。


  現時一般餐廳，多標榜西湖醋熘魚，與原來風味相去甚遠。往往是濃汁滿溢，大量加糖，無復清淡之致。


  烤羊肉


  北平中秋以後，螃蟹正肥，烤羊肉亦一同上市。口外的羊肥，而少膻味，是北平人主要的食用肉之一。不知何故很多人家根本不吃羊肉，我家裡就羊肉不曾進過門。說起烤肉就是烤羊肉。南方人吃的紅燒羊肉，是山羊肉，有膻氣，肉瘦，連皮吃，北方人覺得是怪事，因為北方的羊皮留着做皮襖，捨不得吃。


  北平烤羊肉以前門肉市正陽樓為最有名，主要的是工料細緻，無論是上腦、黃瓜條、三叉、大肥片，都切得飛薄，切肉的師傅就在櫃檯近處表演他的刀法，一塊肉用一塊布蒙蓋着，一手按着肉一手切，刀法俐落。肉不是電冰櫃裡的凍肉︵從前沒有電冰櫃︶，就是冬寒天凍，肉還是軟軟的，沒有手藝是切不好的。


  正陽樓的烤肉支子，比烤肉宛烤肉季的要小得多，直徑不過一尺，放在四張八仙桌子上，都是擺在小院裡，四圍是四把條凳。三五個一夥圍着一個桌子，抬起一條腿踩在條凳上，邊烤邊飲邊吃邊說笑，這是標準的吃烤肉的架勢。不像烤肉宛那樣的大支子，十幾條大漢在熊熊烈火周圍，一面烤肉一面烤人。女客喜歡到正陽樓吃烤肉，地方比較文靜一些，不願意露天自己烤，夥計們可以烤好送進房裡來。烤肉用的不是炭，不是柴，是燒過除煙的松樹枝子，所以帶有特殊香氣。烤肉不需多少佐料，有大蔥、芫荽、醬油就行。


  正陽樓的燒餅是一絶，薄薄的兩層皮，一面粘芝麻，打開來會冒一股滾燙的熱氣，中間可以塞進一大箸子烤肉，咬上去，軟。普通的芝麻醬燒餅不對勁，中間有芯子，太厚實，夾不了多少肉。



  第3節：燒鴨


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  我在青島住了四年，想起北平烤羊肉就饞涎欲滴。可巧厚德福飯莊從北平運來大批冷凍羊肉片，我靈機一動，託人在北平為我訂製了一具烤肉支子。支子有一定的規格尺度，不是外行人可以隨便製造的。我的支子運來之後，大宴賓客，命兒輩到寓所後山抬松塔盈筐，敷在炭上，松香濃郁。烤肉佐以濰縣特產大蔥，真如錦上添花，蔥白粗如甘蔗，斜切成片，細嫩而甜，吃得皆大歡喜。


  提起濰縣大蔥，又有一事難忘。我的同學張心一是一位畸人，他的夫人是江蘇人，家中禁食蔥蒜，而心一是甘肅人，極嗜蔥蒜。他有一次過青島，我邀他家中便飯，他要求大蔥一盤，別無所欲。我如他所請，特備大蔥一盤，家常餅數張。心一以蔥卷餅，頃刻而罄，對於其他菜餚竟未下箸，直吃得他滿頭大汗。他說這是數年來第一次如意地飽餐！


  我離開青島時把支子送給同事趙少侯，此後抗戰軍興，友朋星散，這青島獨有的一個支子就不知流落何方了。


  朱文侯︵1895︱1961︶


  重陽圖


  立軸設色紙本


  鈐印：文侯︵朱︶朱裳之印︵白︶


  款識：大官肥食更何求，富貴浮雲可暫休。知否桐江江上客，一生只是重羊裘。乍甫朱文侯並題。


  燒鴨


  北平烤鴨，名聞中外。在北平不叫烤鴨，叫燒鴨，或燒鴨子，在口語中加一子字。


  ︽北平風俗雜詠︾嚴辰︽憶京都詞︾十一首，第五首云：


  憶京都・填鴨冠寰中


  爛煮登盤肥且美，


  加之炮烙制尤工。


  此間亦有呼名鴨，


  骨瘦如柴空打殺。


  嚴辰是浙人，對於北平填鴨之傾倒，可謂情見乎詞。


  北平苦旱，不是產鴨盛地，唯近在咫尺之通州得運河之便，渠塘交錯，特宜畜鴨。佳種皆純白，野鴨花鴨則非上選。鴨自通州運到北平，仍需施以填肥手續。以高粱及其他飼料揉搓成圓條狀，較一般香腸熱狗為粗，長約四寸許。通州的鴨子師傅抓過一隻鴨來，夾在兩條腿間，使不得動，用手掰開鴨嘴，以粗長的一根根的食料蘸着水硬行塞入。鴨子要叫都叫不出聲，只有眨巴眼的份兒。塞進口中之後，用手緊緊地往下捋鴨的脖子，硬把那一根根的東西擠送到鴨的胃裡。填進幾根之後，眼看著再填就要撐破肚皮，這才鬆手，把鴨關進一間不見天日的小棚子裡。幾十百隻鴨關在一起，像沙丁魚，絶無活動餘地，只是儘量給予水喝。這樣關了若干天，天天扯出來填，非肥不可，故名﹁填鴨﹂。一來鴨子品種好，二來師傅手藝高，所以填鴨為北平所獨有。抗戰時期在後方有一家餐館試行填鴨，三分之一死去，沒死的雖非骨瘦如柴，也並不很肥，這是我親眼看到的。鴨一定要肥，肥才嫩。


  北平燒鴨，除了專門賣鴨的餐館如全聚德之外，是由便宜坊︵即醬肘子鋪︶發售的。在館子裡亦可吃燒鴨，例如在福全館宴客，就可以叫右邊鄰近的一家便宜坊送了過來。自從宣外的老便宜坊關張以後，要以東城的金魚胡同口的寶華春為後起之秀，樓下門市，樓上小樓一角最是吃燒鴨的好地方。在家裡，打一個電話，寶華春就會派一個小利巴，用保溫的鉛鐵桶送來一隻才出爐的燒鴨，油淋淋的，燙手熱的。附帶著他還帶來蒸荷葉餅蔥醬之類。他在席旁小桌上當眾片鴨，手藝不錯，講究片得薄，每一片有皮有油有肉，隨後一盤瘦肉，最後是鴨頭鴨尖，大功告成。主人高興，賞錢兩吊，小利巴歡天喜地稱謝而去。


  填鴨費工費料，後來一般餐館幾乎都賣燒鴨，叫做叉燒烤鴨，連悶爐的設備也省了，就地一堆炭火一根鐵叉就能應市。同時用的是未經填肥的普通鴨子，吹凸了鴨皮晾乾一烤，也能烤得焦黃迸脆。但是除了皮就是肉，沒有黃油，味道當然差得多。有人到北平吃烤鴨，歸來盛道其美，我問他好在哪裡，他說：﹁有皮，有肉，沒有油。﹂我告訴他：﹁你還沒有吃過北平烤鴨。﹂


  所謂一鴨三吃，那是廣告噱頭。在北平吃燒鴨，照例有一碗滴出來的油，有一副鴨架裝。鴨油可以蒸蛋羹，鴨架裝可以熬白菜，也可以煮湯打鹵。館子裡的鴨架裝熬白菜，可能是預先煮好的大鍋茶，稀湯寡水，索然寡味。會吃的人要把整個的架裝帶回家裡去煮。這一鍋湯，若是加口蘑︵不是冬菇，不是香蕈︶打鹵，鹵上再加一勺炸花椒油，吃打滷麵，其味之美無與倫比。



  第4節：獅子頭
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  獅子頭


  獅子頭，揚州名菜。大概是取其形似，而又相當大，故名。北方飯莊稱之為﹁四喜丸子﹂，因為一盤四個。北方做法不及揚州獅子頭遠甚。


  我的同學王化成先生，揚州人，幼失恃，賴姑氏扶養成人，姑善烹調，化成耳濡目染，亦通調和鼎鼐之道。化成官外交部多年，後外放葡萄牙公使歷時甚久，終於任上。他公餘之暇，常親操刀俎，以娛嘉賓。獅子頭為其拿手傑作之一，曾以製作方法見告。


  獅子頭人人會做，巧妙各有不同。化成教我的方法是這樣的︱︱


  首先取材要精。細嫩豬肉一大塊，七分瘦三分肥，不可有些須筋絡糾結於其間。切割之際最要注意，不可切得七歪八斜，亦不可剁成碎泥，其秘訣是﹁多切少斬﹂。挨着刀切成碎丁，越碎越好，然後略為斬剁。


  次一步驟也很重要。肉裡不羼芡粉，容易碎散；加了芡粉，粘糊糊的不是味道。所以調好芡粉要抹在兩個手掌上，然後捏搓肉末成四個丸子，這樣丸子外表便自然糊上了一層芡粉，而裡面沒有。把丸子微微按扁，下油鍋炸，以丸子表面緊繃微黃為度。


  再下一步是蒸。碗裡先放一層轉刀塊冬筍墊底，再不然就橫切黃芽白作墩形數個也好。把炸過的丸子輕輕放在碗裡，大火蒸一個鐘頭以上。揭開鍋蓋一看，浮着滿碗的油，用大匙把油撤去，或用大吸管吸去，使碗裡不見一滴油。


  這樣的獅子頭，不能用筷子夾，要用羹匙舀，其嫩有如豆腐。


  肉裡要加蔥汁、薑汁、鹽。願意加海參、蝦仁、荸薺、香蕈，各隨其便，不過也要切碎。


  獅子頭是雅舍食譜中重要的一色。最能欣賞的是當年在北碚的編譯館同仁蕭毅武先生，他初學英語，稱之為﹁萊陽海帶﹂，見之輒眉飛色舞。化成客死異鄉，墓木早拱矣，思之憮然！


  兩做魚


  常聽人說北方人不善食魚，因為北方河流少，魚也就不多。我認識一位蒙古貴族，除了糟溜魚片之外，從不食魚；清蒸鰣魚，乾燒鯽魚，他不屑一顧，他生怕骨鯁刺喉。可是亦不盡然。不久以前我請一位廣東朋友吃石門鯉魚，居然談笑間一根大刺橫鯁在喉，喝醋吞饅頭都不收效，只好到醫院行手術。以後他大概只能吃﹁滑魚球﹂了。我又有一位江西同學，他最會吃魚，一見魚鱠上桌便不停下箸，來不及剔吐魚刺，伸出舌頭往嘴邊一送，便見一根根魚刺貼在嘴角上，積滿一把才用手抹去。可見食魚之巧拙，與省籍無關，不分南北。


  ︽詩經・陳風︾：﹁豈其食魚，必河之魴？﹂﹁豈其食魚，必河之鯉？﹂﹁河﹂就是黃河。魴味腴美，︽本草綱目︾說﹁魴魚處處有之﹂。漢沔固盛產，黃河裡也有。鯉魚就更不必說。跳龍門的就是鯉魚。馮諼齊人，彈鋏嘆食無魚，孟嘗君就給他魚吃，大概就是黃河鯉了。


  提起黃河鯉，實在是大大有名。黃河自古時常氾濫，七次改道，為一大災害，治黃乃成歷朝大事。清代置河道總督管理其事，動員人眾，斥付巨資，成為大家艷羡的肥缺。從事河工者乃窮極奢侈，飲食一道自然精益求精。於是豫菜乃能於餐館業中獨樹一幟。全國各地皆有魚產，松花江的白魚、津沽的銀魚、近海的石首魚、松江之鱸、長江之鰣、江淮之、遠洋之鯧……無不佳美，難分軒輊。黃河鯉也不過是其中之一。


  豫菜以開封為中心，洛陽亦差堪頡頏。到豫菜館吃飯，櫃上先敬上一碗開口湯，湯清而味美。點菜則少不得黃河鯉。一尺多長的活魚，歡蹦亂跳，夥計當着客人面前把魚猛擲觸地，活活摔死。魚的做法很多，我最欣賞清炸醬汁兩做，一魚兩吃，十分經濟。


  清炸魚說來簡單，實則可以考驗廚師使油的手藝。使油要懂得沸油、熱油、溫油的分別。有時候做一道菜，要轉變油的溫度。炸魚要用豬油，炸出來色澤好，用菜油則易焦。魚剖為兩面，取其一面，在表面上斜着縱橫細切而不切斷。入熱油炸之，不需裹麵糊，可裹芡粉，炸到微黃，魚肉一塊塊地裂開，看樣子就引人入勝。灑上花椒鹽上桌。常見有些他處的餐館做清炸魚，魚的身份是無可奈何的事，只要是活魚就可以入選了，但是刀法太不講究，切條切塊大小不一，魚刺亦多橫斷，最壞的是外面裹了厚厚一層麵糊。


  兩做魚的另一半醬汁，比較簡單，整塊的魚嫩熟之後澆上醬汁即可，唯汁宜稠而不粘，咸而不甜。要灑薑末，不需別的佐料。



  第5節：熗青蛤
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  王師子︵1885︱1950︶魚戲圖


  立軸設色紙本


  鈐印：王︵白︶墨翁︵朱︶


  款識：潭水澄鮮帶渚竹，汀花共釀秋色。魚影浮空，花絲迎面。幽窗半簾斜日。師子吾偉。


  熗青蛤


  北人不大吃帶殻的軟體動物，不是不吃，是不似南人之普遍嗜食。


  沈括︽夢溪筆談︾卷二十四：﹁如今之北方人喜用麻油煎物，不問何物，皆用油煎。慶歷中，群學士會於玉堂，使人置得生蛤蜊一簣，今饔人烹之，久且不至。客訝之，使人檢視，則曰：﹃煎之已焦黑而尚未爛。﹄坐客莫不大笑。﹂沈括，宋時人，當時可能有過這樣的一個饔人鬧過這樣的一個笑話。


  北平山東餐館裡，有一道有名的菜﹁熗青蛤﹂。所謂青蛤，一寸來長，殻面作淡青色，平滑潔淨，肉微呈黃色，在蛤類中比較最具乾淨相。做法簡單，先在沸水中燙過，然後掰開貝殼，一個個地都仰列在盤裡，灑上料酒薑末胡椒粉，即可上桌，為上好的佐酒之物。另一吃法是做﹁芙蓉青蛤﹂，所謂芙蓉就是蒸蛋羹，蒸到半熟時把剝好的青蛤肉擺在表面上，再蒸片刻即得。也有不剝蛤肉，整個青蛤帶殻投在蛋裡去蒸的。這種帶殻蒸的辦法，似嫌粗豪，但是也有人說非如此不過癮。


  青蛤在家裡也可以吃，手續簡單，不過在北方吃東西多按季節。春夏之交，黃魚、大頭魚上市，也就是吃蛤蜊的旺季。我記得先君在世的時候，照例要到供應水產最為豐富的東單牌樓菜市採購青蛤，一買就是滿滿一麻袋，足足有好幾十斤，幾乎一個人都提不動，運回家來供我們大嚼。先是浸蛤於水，過一晝夜而泥沙吐盡。聽人說，水裡若是滴上一些麻油，則泥沙吐得更快更乾淨。我沒有試過。蛤雖味鮮，不宜多食，但是我的二姊曾有一頓吃下一百二十個青蛤的紀錄。大家這樣狂吃一頓，一年之內不作再吃想矣。


  在台灣我沒有吃到過青蛤。著名的食物﹁蚵仔煎﹂，蚵仔是台語，實即牡蠣，亦即蚝。這種東西寧波一帶盛產。剝出來的肉，名為蠣黃。李時珍︽本草︾：﹁南海人，食其肉，謂之蠣黃。﹂其實蠣黃亦不限於南海。東北人喜歡吃的白肉酸菜火鍋，即往往投入一盤蠣黃，使湯味格外鮮美。此地其他貝類，如哈螞、蚋、海瓜子，大部分都是醬油湯子裡泡着，咸滋滋的，失去鮮味不少。蚶子是南方普遍食物，人工培養蚶子的地方名為﹁蚶田﹂。清︽一統志︾：﹁莆田縣東七十里大海上，有蚶田四百頃。﹂規模好大！蚶子用開水一燙，掰開加三合油、薑末就可以吃，殻裡漾着血水，故名﹁血蚶﹂。我看見那血水，心裡不舒服，再想到上海弄堂裡每天清早刷馬桶的人，用竹帚蚶子殻嘩啦嘩啦攪得震天響，看著蚶子就更不自在了。至於淡菜，一名﹁殻菜﹂，也是浙閩名產，曬乾了之後可用以煨紅燒肉，其形狀很醜，像是曬乾了的蟬，又有人想入非非說是像另外一種東西。總之這些貝類都不是北人所易接受的。


  美國西海岸自阿拉斯加起以至南加州，海底出產一種巨大的蛤蜊，名曰geoduck，很奇怪地當地的人卻讀如﹁古異德克﹂，又名之曰﹁蛤王﹂︵king clam︶。其殻並不太大，大者長不過四五寸許，但是它的肉體有一條長長的粗粗的肉伸出殻外，略有伸縮性，但不能縮進殻裡，像像鼻一樣，其狀不雅，長可達一尺開外，兩片硬殻貼在下面形同虛設。這條長鼻肉味鮮美，可以說是美國西海岸食物中的雋品。我曾為文介紹，可是國人旅遊美國西部者，搜奇選勝，卻很少人嘗過古異德克。知音很難，知味亦不易。我初嘗異味是在西雅圖的高叔哿、嚴倚雲伉儷府上，這兩位都精易牙之術。高先生告訴我，古異德克雖是珍品，而美國人不善處理，較高級餐館菜單中偶然也列此一味，但是烹製出來，儘管猛加白蘭地，不是韌如皮鞋底，就是味同嚼蠟。皆因西人烹調方法，不外油炸、水煮、熱烤，就是缺了我們中國的﹁炒﹂。他們根本沒有炒菜鍋。英文中沒有相當於﹁炒﹂的字，目前一般都翻譯作stir fry︵一面翻騰一面煎︶。高先生做古異德克是用炒的方法，先把像鼻形的那根肉割下來，其餘部分丟棄，用沸水一澆，外表一層粗皺的松皮就容易脫落下來了，然後切成薄片，越薄越好。旺火，沸油，爆炒，加進蔥姜鹽，翻動十來下，熟了，略加玉米粉，使汁稠，趁熱上桌。吃起來有廣東館子﹁炒響螺﹂的味道，美。



  第6節：生炒鱔魚絲
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  美國人不懂這一套。風行美國各地的﹁蛤羹﹂︵clam chowder︶味道不錯，裡面的蕃薯牛奶麥粉大概不少，稠糊糊的，很難發現其中有蛤。現在他們動起﹁蛤王﹂的腦筋來了，切碎古異德剋製作蛤羹，並且裝了罐頭，想來風味不惡。


  一九八六年五月七日台灣一家報紙刊出一則新聞式的廣告，標題是﹁深海珍品鮑魚貝︱︱肉質鮮美好口味﹂。鮑魚貝的名字起得好，即是古異德克。據說日本在一九七六年引進了鮑魚貝，而且還生吃。在台灣好像尚未被老饕注意，也許是因為我們的美味種類已經太多了。


  貝類之中體積最小者，當推江浙產的﹁黃泥螺﹂。這種東西我就從未見過。菁清說她從小就喜歡吃，清粥小菜經常少不了它。有一天她居然在台北一家店裡瞥見了一瓶瓶的黃泥螺，像是他鄉遇故知一般，悉數買了回來。據告知這是海員偶然攜來寄售的，以後再買就買不到了。黃泥螺小得像綠豆一般，黑不溜秋的，不起眼，裡面的那塊肉當然是小得可憐，而且鹹得很。


  生炒鱔魚絲


  鱔為我國特產。正寫是，鱔為俗字，一名曰魚。︽山海經・北山經︾：﹁姑灌之山，湖灌之水出焉，其中多魚。﹂鱔魚各地皆有生產，腹作黃色，故曰﹁黃鱔﹂，淺水泥塘以至稻田，到處都有。


  鱔魚的樣子有些可怕，像蛇，像水蛇，遍體無鱗，而又渾身裹着一層粘液，滑溜溜的，因此有人怕吃它。我小時看廚師宰鱔魚，印象深刻。鱔魚是放在院中大水缸裡的，鱔魚一條條在水中直立，探頭到水面吸空氣，抓它很容易，手到擒來。因為它粘，所以要用抹布裹着它才能抓得牢。用一根大鐵釘把鱔魚頭部仰着釘牢在砧板上，然後順着它的肚皮用尖刀直劃，取出臟腑，再取出脊骨，皮上粘液當然要用鹽搓掉。血淋淋的一道殺宰手續，看得人心驚膽顫。


  ︽顏氏家訓・歸心︾：﹁江陵劉氏，以賣鱔羹為業，後生一子，頭是鱔，以下方為人耳。﹂蓮池大師放生文註：﹁杭州湖墅于氏者，有鄰家被盜，女送鱔魚十尾，為母問安，蓄甕中，忘之矣。一夕，夢黃衣尖帽者十人，長跪乞命，覺而疑之，卜諸術人，曰：﹃當有生求放耳。﹄追索室內，則甕有巨鱔在焉，數之正十，大驚，放之，時萬曆九年事也。﹂信有因果之說，遂作放生之論。但是美味所在，放者自放，吃者自吃。


  在北方只有河南餐館賣鱔魚。山東館沒有這一項。食客到山東館子點鱔魚，是外行。河南館作鱔魚，我最欣賞的是生炒鱔魚絲。鱔魚切絲，一兩寸長，豬油旺火爆炒，加進少許芫荽、鹽，不需其他任何配料。這樣炒出來的鱔魚，肉是白的，微有脆意，極可口，不失鱔魚本味。另一做法是黃燜鱔魚段，切成四方塊，加一大把整的蒜瓣進去，加醬油，燜爛，汁要濃。這樣做出來的鱔魚是酥軟的，別有風味。


  淮揚館子也善做鱔魚，其中﹁熗虎尾﹂一色極為佳美。把鱔魚切成四五寸長的寬條，像老虎尾巴一樣，上略寬，下尖細，如果全是截自鱔魚尾巴，則更妙。以沸湯煮熟之後即撈起，一條條地在碗內排列整齊，澆上預先備好麻油醬油料酒的湯汁，冷卻後，再灑上大量的搗碎了的蒜︵不是蒜泥︶。宜冷食。樣子有一點嚇人，但是味美。至於炒鱔糊，或加粉絲墊底名之為﹁軟兜帶粉﹂。那鱔魚雖名為炒，卻不是生炒，是煮熟之後再炒，已經十分油膩。上桌之後侍者還要手持一隻又黑又髒的搪瓷碗︵希望不是漱口杯︶，澆上一股子沸開的油，噝啦一聲，油直冒泡，然後就有熱心人用筷子亂攪拌一陣，還有熱心人猛撒胡椒粉。那鱔魚當中時常羼上大量筍絲、茭白絲之類，有喧賓奪主之勢。遇到這種場面，就不能不令人懷念生炒鱔魚絲了。在萬華吃海鮮，有一家招牌大書﹁生炒鱔魚絲﹂，實際上還是熟炒。我曾問過一家北方名館主人，為什麼不試做生炒鱔絲，他說此地沒有又粗又壯的巨鱔，切不出絲。也許他說得對，在市場裡是很難遇到夠尺寸的黃鱔。


  江浙的爆鱔過橋面，令我懷想不置。爆鱔是炸過的鱔魚條，然後用醬油燜，加相當多的糖。這種爆鱔，非常香脆，以半碟下酒，另半碟連汁倒在面上，香極了。



  第7節：醬菜 水晶蝦餅


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  所說某處有所謂全鱔席，我沒有見過這種場面。想來原則上和全鴨席差不多，以各種不同的方式取勝。全鴨席我是見過的︱︱拌鴨掌、糟鴨片、燴鴨條、糟蒸鴨肝、燴鴨胰、黃燜鴨塊、姜芽炒鴨片、燴鴨舌，最後是掛爐燒鴨。全鱔席當然也是類似的做法。這是噱頭，知味者恐怕未必以為然，因為吃東西如配方，也要君臣佐使，搭配平衡。


  醬菜


  抗戰時我和老向在後方，我調侃他說：﹁貴地保定府可有什麼名產？﹂他說：﹁當然有。保定府，三宗寶，鐵球、醬菜、春不老。﹂他並且說將來有機會必定向我獻寶，讓我見識見識。抗戰勝利還鄉，他果然實踐諾言，從保定到北平來看我，攜來一對鐵球︵北方老人喜歡放在手裡揉玩的玩意兒︶，一簍醬菜，春不老因不是季節所以不能帶。鐵球且不說，那簍醬菜我起初未敢小覷，勝地名產，當有可觀。油紙糊的簍子，固然簡陋，然凡物不可貌相。打開一看，原來是什錦醬菜，蘿蔔、黃瓜、花生、杏仁都有。我捏一塊放進嘴裡，哇，比北平的大醃蘿蔔﹁棺材板﹂還咸！


  北平的醬菜，妙在不太鹹，同時又不太甜。糧食店的六必居，因為匾額是嚴嵩寫的︵三個大字確是寫得好︶，格外地有號召力，多少人跑老遠的路去買他的醬菜。我個人的經驗是，盛名之下，其實難副。鐵門也有一家醬園，名震遐邇，也沒有什麼特殊。倒是金魚胡同市場對面的天義順，離我家近，貨色新鮮。


  醬菜的花樣雖多，要以甜醬蘿蔔為百吃不厭的正宗。這種蘿蔔，細長質美，以制醬菜恰到好處。他處的蘿蔔嫌水分太多，質地不夠堅實，醬出來便不夠脆，不禁咀嚼。可見一切名產，固有賴於手藝，實則材料更為重要。甘露，作螺螄狀，清脆可口，是別處所沒有的。


  有兩樣醬菜，特別宜於作烹調的配料。一個是醬黃瓜炒山雞丁。過年前後，野味上市，山雞︵即雉︶最受歡迎，那彩色的長尾巴就很好看。取山雞胸肉切丁，加進醬黃瓜塊大火爆炒，臨起鍋時再投人大量的蔥塊，澆上麻油拌勻。炒出來雞肉白嫩，羼上醬黃瓜又鹹又甜的滋味，是年菜中不可少的一味，要冷食。北地寒，炒一大鍋，經久不壞。


  另一味是醬白菜炒冬筍。這是一道熱炒。北方的白菜又白又嫩。新從醬缸出來的醬白菜，切碎，炒冬筍片，別有風味，和雪裡蕻炒筍、薺菜炒筍、冬菇炒筍迥乎不同。


  日本的醬菜，太鹹太甜，吾所不取。


  水晶蝦餅


  蝦，種類繁多。︽爾雅・翼︾所記：﹁閩中五色蝦，長尺餘，具五色。梅蝦，梅雨時有之。蘆蝦，青色，相傳蘆葦所變。泥蝦，稻花變成，多在泥田中。又蝦姑，狀如蜈蚣，一名﹃管蝦﹄。﹂蘆葦、稻花會變蝦，當然是神話。


  蝦不在大，大了反倒不好吃。龍蝦一身鎧甲，須爪戟張，樣子十分威武多姿，可是剝出來的龍蝦肉，只合做沙拉，其味不過爾爾。大抵鹹水蝦，其味不如淡水蝦。


  蝦要吃活的，有人還喜活吃。西湖樓外樓的﹁熗活蝦﹂，是在湖中用竹簍養着的，臨時取出，歡蹦亂跳，剪去其須吻足尾，放在盤中，用碗蓋之。食客微啟碗沿，以箸挾取之，在旁邊的小碗醬油、麻油、醋裡一蘸，送到嘴邊用上下牙齒一咬，像嗑瓜子一般，吮而食之。吃過把蝦殻吐出，猶咕咕嚷嚷地在動。有時候嫌其過分活躍，在盤裡潑進半杯燒酒，蝦乃頽然醉倒。據聞有人吃活蝦不慎，蝦一躍而戳到喉嚨裡，幾致喪生。生吃活蝦不算稀奇，我還看見過有人生吃活螃蟹呢！


  熗活蝦，我無福享受。我只能吃油爆蝦、鹽焗蝦、白灼蝦。若是嫌剝殻麻煩，就只好吃炒蝦仁、燴蝦仁了。說起炒蝦仁，做得最好的是福建館子。記得北平西長安街的忠信堂是北平唯一的有規模的閩菜館，做出來的清炒蝦仁不加任何配料，滿滿一盤蝦仁，鮮明透亮，而且軟中帶脆。閩人善治海鮮當推獨步。燴蝦仁則是北平飯莊的拿手，館子做不好。飯莊的酒席上四小碗其中一定有燴蝦仁，羼一點荸薺丁、勾芡，一切恰到好處。這一炒一燴，全是靠使油及火候，灶上的手藝一點也含糊不得。



  第8節：湯包 核桃酪


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  蝦仁剁碎了就可以做炸蝦球或水晶蝦餅了。不要以為剁碎了的蝦仁就可以用不新鮮的剩貨充數，瞞不了知味的吃客。吃館子的老主顧，堂倌也不敢怠慢，時常會用他的山東腔說：﹁二爺！甭起蝦夷兒了，蝦夷兒不信香。﹂︵不用吃蝦仁了，蝦仁不新鮮。︶堂倌和吃客合作無間。


  水晶蝦餅是北平錫拉胡同玉華台的傑作。和一般的炸蝦球不同，一定要用白蝦，通常是青蝦比白蝦味美，但是做水晶蝦餅非白蝦不可，為的是做出來顏色純白。七分蝦肉要加三分豬板油，放在一起剁碎，不要碎成泥，加上一點點芡粉，蔥汁薑汁，捏成圓球，略按成厚厚的小圓餅狀，下油鍋炸，要用豬油，用溫油，炸出來白如凝脂，溫如軟玉，入口松而脆。蘸椒鹽吃。


  自從我知道了水晶蝦餅裡大量羼豬油，就不敢常去吃它。連帶著對一般館子的炸蝦球，我也有戒心了。


  湯包


  說起玉華台，這個館子來頭不小，是東堂子胡同楊家的廚子出來經營掌勺。他的手藝高強，名作很多，所做的湯包，是故都的獨門絶活。


  包子算得什麼，何地無之？但是風味各有不同。上海沈大成、北萬馨、五芳齋所供應的早點湯包，是令人難忘的一種。包子小，小到只好一口一個，但是每個都包得俏式，小蒸籠裡墊着松針︵可惜松針時常是用得太久了一些︶，有賣相。名為湯包，實際上包子裡面並沒有多少湯汁，倒是外附一碗清湯，表面上浮着七條八條的蛋皮絲，有人把包子丟在湯裡再吃，成為名副其實的湯包了。這種小湯包餡子固然不惡，妙處卻在包子皮，半醱半不醱，薄厚適度，製作上頗有技巧。台北也有人仿製上海式的湯包，得其彷彿，已經很難得了。


  天津包子也是遠近馳名的，尤其是狗不理的字號十分響亮。其實不一定要到狗不理去，搭平津火車一到天津西站就有一群販賣包子的高舉籠屜到車窗前，伸胳膊就可以買幾個包子。包子是扁扁的，裡面確有比一般為多的湯汁，湯汁中有幾塊碎肉蔥花。有人到鋪子裡吃包子，才出籠的，包子裡的湯汁曾有燙了脊背的故事，因為包子咬破，湯汁外溢，流到手掌上，一舉手乃順着胳膊流到脊背。不知道是否真有其事，不過天津包子確是湯汁多，吃的時候要小心，不燙到自己的脊背，至少可以濺到同桌食客的臉上。相傳有一個笑話：兩個不相識的人據一張桌子吃包子，其中一位一口咬下去，包子裡的一股湯汁直飈過去，把對面客人噴了個滿臉花。肇事的這一位並未覺察，低頭猛吃。對面那一位很沉得住氣，不動聲色。堂倌在一旁看不下去，趕快擰了一個熱手巾把送了過去，客徐曰：﹁不忙，他還有兩個包子沒吃完哩。﹂


  玉華台的湯包才是真正地含着一汪子湯。一籠屜裡放七八個包子，連籠屜上桌，熱氣騰騰，包子底下墊着一塊蒸籠布，包子扁扁的，塌在蒸籠布上。取食的時候要眼明手快，抓住包子的皺褶處猛然提起，包子皮驟然下墜，像是被嬰兒吮癟了的乳房一樣，趁包子沒有破裂趕快放進自己的碟中，輕輕咬破包子皮，把其中的湯汁吸飲下肚，然後再吃包子的空皮。沒有經驗的人，看著籠裡的包子，又怕燙手，又怕弄破包子皮，猶猶豫豫，結果大概是皮破湯流，一塌糊塗。有時候堂倌代為抓取。其實吃這種包子，其樂趣一大部分就在那一抓一吸之間。包子皮是燙麵的，比燙麵餃的面還要稍硬一點，否則包不住湯。那湯原是肉汁凍子，打進肉皮一起煮起的，所以才能凝結成為包子餡。湯裡面可以看得見一些碎肉渣子。這樣的湯味道不會太好。我不太懂，要喝湯為什麼一定要灌在包子裡然後再喝。


  核桃酪


  玉華台的一道甜湯核桃酪也是非常叫好的。


  有一年，先君帶我們一家人到玉華台午飯。滿滿的一桌，祖孫三代。所有的拿手菜都吃過了，最後是一大鉢核桃酪，色香味俱佳，大家叫絶。先慈說：﹁好是好，但是一天要賣出多少鉢，需大量生產，所以只能做到這個樣子。改天我在家裡試用小鍋製作，給你們嘗嘗。﹂我們聽了大為雀躍。回到家裡就天天泥着她做。



  第9節：鐵鍋蛋


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  我母親做核桃酪，是根據她為我祖母做杏仁茶的經驗揣摹着做的。我祖母的早點，除了燕窩、哈什瑪、蓮子等之外，有時候也要喝杏仁茶。街上賣的杏仁茶不夠標準，要我母親親自做。雖是只做一碗，材料和手續都不能缺少，久之也就做得熟練了。核桃酪和杏仁茶性質差不多。


  核桃來自羌胡，故又名﹁胡桃﹂，是張騫時傳到中土的，北方盛產。取現成的核桃仁一大捧，用沸水泡。司馬光幼時請人用沸水泡，以便易於脫去上面的一層皮，而謊告其姊說是自己剝的，這段故事是大家所熟悉的。開水泡過之後要大家幫忙剝皮的，雖然麻煩，數量不多，頃刻而就。在館子裡據說是用硬毛刷去刷的！核桃要搗碎，越碎越好。


  取紅棗一大捧，也要用水泡，泡到漲大的地步，然後煮，去皮，這是最煩人的一道手續。棗樹在黃河兩岸無處不有，而以河南靈寶所產為最佳，棗大而甜。北平買到的紅棗也相當肥大，不似台灣這裡中藥店所賣的紅棗那樣瘦小。可是剝皮取棗泥還是不簡單。我們用的是最簡單的笨法，用小刀刮，刮出來的棗泥絶對不帶碎皮。


  白米小半碗，用水泡上一天一夜，然後撈出來放在搗蒜用的那種較大的缸鉢裡，用一根搗蒜用的棒槌︵當然都要洗乾淨使不帶蒜味，沒有搗過蒜的當然更好︶，儘力地搗，要把米搗得很碎，隨搗隨加水。碎米渣滓連同汁水倒在一塊紗布里，用力擰，擰出來的濃米漿留在碗裡待用。


  煮核桃酪的器皿最好是小薄銚。﹁銚﹂讀如﹁吊﹂。︽正字通︾：﹁今釜之小而有柄有流者亦曰﹃銚﹄。﹂銚是泥沙燒成的，質料像沙鍋似的，很原始，很粗陋，黑黝黝的，但是非常靈巧而有用，煮點東西不失原味，遠較銅鋁鐵鍋為優，可惜近已淘汰了。


  把米漿、核桃屑、棗泥和在一起在小薄銚裡煮，要守在一旁看著，防溢出。很快地就煮出了一銚子核桃酪。放進一點糖，不要太多。分盛在三四個小碗︵蓮子碗︶裡，每人所得不多，但是看那顏色，微呈紫色，棗香、核桃香撲鼻，喝到嘴裡粘糊糊的、甜滋滋的，真捨不得一下子咽到喉嚨裡去。


  鐵鍋蛋


  北平前門外大柵欄中間路北有一個窄窄的小胡同，走進去不遠就走到底，迎面是一家軍衣莊，靠右手一座小門兒，上面高懸一面扎着紅綢的黑底金字招牌﹁厚德福飯莊﹂。看起來真是不起眼，侷促在一個小巷底，沒去過的人還是不易找到。找到了之後看那門口裡面黑不隆咚的，還是有些不敢進去。裡面樓上樓下各有兩三個雅座，另外三五個散座，那座樓梯又陡又窄，險巇難攀。可是客人一踏進二門，櫃檯後門的賬房苑先生就會扯着大嗓門兒高呼：﹁看座兒！﹂他的嗓門兒之大是有名的，常有客人一進門就先開口：﹁您別喊，我帶著孩子呢，小孩兒害怕。﹂


  厚德福飯莊地方雖然逼仄，名氣不小，是當時唯一老牌的河南館子。本是煙館，所以一直保存那些短炕，附帶著賣些點心之類，後來實行煙禁，就改為飯館了。掌櫃的陳蓮堂是開封人，很有一把手藝，能做道地的河南菜。時值袁世凱當國，河南人士彈冠相慶之下，厚德福的聲譽因之鵲起。嗣後生意日盛，但是風水關係，老址絶不遷移，而且不換裝修，一副古老簡陋的樣子數十年不變。為了擴充營業，先後在北平的城南遊藝園、瀋陽、長春、黑龍江、西安、青島、上海、香港、重慶、北碚等處開設分號。陳掌櫃手下高徒，一個個地派赴各地分號掌勺。這是厚德福的簡史。


  厚德福的拿手菜頗有幾樣，請先談談鐵鍋蛋。


  吃雞蛋的方法很多，炒雞蛋最簡單。常聽人謙虛地說：﹁我不會做菜，只會炒雞蛋。﹂說這句話的人一定不會把一盤雞蛋炒得像個樣子。攤雞蛋是把打過的蛋煎成一塊圓形的餅，﹁烙餅卷攤雞蛋﹂是北方鄉下人的美食。蒸蛋羹花樣繁多，可以在表面上敷一層干貝絲、蝦仁、蛤蜊肉……至不濟灑上一把肉鬆也成。厚德福的鐵鍋蛋是燒烤的，所以別緻。當然先要置備黑鐵鍋一個，口大底小而相當高，鐵要相當厚實。在打好的蛋里加上油鹽佐料，羼一些肉末綠豌豆也可以，不可太多，然後倒在鍋裡放在火上連燒帶烤，烤到蛋漲到鍋口，作焦黃色，就可以上桌了。這道菜的妙處在於鐵鍋保溫，上了桌還有嗞嗞響的滾沸聲，這道理同於所謂的﹁鐵板燒﹂。而保溫之久尤過之。我的朋友李清悚先生對我說，他們南京人所謂﹁漲蛋﹂也是同樣地好吃。我到他府上嘗試過，確是不錯，蛋漲得高高地起蜂窩，切成菱形塊上桌，其缺憾是不能保溫，稍一冷卻蛋就縮塌變硬了。還是要讓鐵鍋蛋獨擅勝場。
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  趙太侔先生在厚德福座中一時興起，點了鐵鍋蛋，從懷中掏出一元錢，令夥計出去買干乳酪︵cheese︶，囑咐切成碎丁羼在蛋裡，要美國乳酪，不要瑞士的，因為美國的比較味淡，容易被大家接受。做出來果然氣味噴香，不同凡響，從此懸為定例，每吃鐵鍋蛋必加乳酪。


  現在我們有新式的電爐烤箱，不一定用鐵鍋，禁燒烤的玻璃盆︵casserole︶照樣可以做這道菜，不過少了鐵鍋那種原始粗獷的風味。


  瓦塊魚


  嚴辰︽憶京都詞︾有一首是這樣的：


  憶京都・陸居羅水族


  鯉魚碩大鯽魚多，


  當客擊鮮隨所欲。


  此間俗手味烹鮮，


  令人空自羡臨淵。


  嚴辰是浙江人，在魚米之鄉居然也懷念北人的烹鮮。故都雖然嘗不到黃河鯉，但是北平的河南館子做魚還是有獨到之處。厚德福的瓦塊魚便是一絶。一塊塊炸黃了的魚，微微彎卷作瓦片形，故以為名。上面澆着一層稠粘而透明的糖醋汁，微灑薑末，看那形色就令人饞涎欲滴。


  ﹁我曾請教過厚德福的陳掌櫃，他說得輕鬆，好像做瓦塊魚沒什麼訣竅。其實不易。首先選材要精，活的鯉魚、鰱魚都可以用，取其肉厚。但是只能用其中段最精的一部分。刀法也有考究，魚片厚薄適度，去皮，而且儘可能避免把魚刺切得過分碎斷。裹蛋白芡粉，不可裹麵糊。溫油，炸黃。做糖醋汁，用上好藕粉，比芡粉好看，顯着透明，要用冰糖，乘熱加上一勺熱油，取其光亮，澆在炸好的魚片上，最後灑上薑末，就可以上桌了。


  一盤瓦塊魚差不多快吃完，夥計就會過來，指着盤中的剩汁說：﹁給您焙一點面吧？﹂顧客點點頭，他就把盤子端下去，不大的工夫，一盤像是焦炒麵似的東西端上來了。酥、脆，微帶甜酸，味道十分別緻。可是不要誤會。那不是麵條，麵條沒有那樣細，也沒有那樣酥脆。那是蕃薯︵即馬鈴薯︶擦絲，然後下油鍋炒成的。若不經意，還會以為真是麵條呢。


  因為瓦塊魚受到普遍歡迎，各地仿製者眾，但是很少能達到水準。大凡烹飪之術，各地不盡相同，即以一地而論，某一餐館專擅某一菜數，亦不容他家效顰。瓦塊魚是河南館的拿手，而以厚德福為最著；醋熘魚︵即五柳魚︶是南宋宋五嫂五柳居的名菜，流風遺韻一直保存在杭州西湖。︽光緒順天府志︾：﹁五柳魚，浙江西湖五柳居煮魚最美，故傳名也。今京師食館仿為之，亦名五柳魚。﹂北人仿五柳魚，猶南人仿瓦塊魚也，不能神似。北人做五柳魚，肉絲、筍絲、冬菇絲堆在魚身上，魚肉硬，全無五柳風味。樊樊山有一首詩﹁攘蘅招飲廣和居即席有作﹂：


  閒裡堂堂白日過，與君對酒復高歌。


  都京御氣橫江盡，金鐵秋聲出塞多。


  未信魚羹輸宋嫂，漫將肉餅問曹婆。


  百年掌故城南市，莫學桓伊喚奈何。


  所謂﹁未信魚羹輸宋嫂﹂，是想像之詞。百年老店，摹仿宋五嫂的手藝，恐怕也是不過爾爾。


  溜黃菜


  黃菜指雞蛋。北平人常避免說蛋字，因為它不雅，我也不知為什麼不雅。﹁木樨﹂﹁芙蓉﹂﹁雞子兒﹂都是代用詞。更進一步﹁雞﹂字也忌諱，往往稱為﹁牲口﹂。


  溜黃菜不是炒雞蛋。北方館子常用為一道外敬的菜。就如同﹁三不粘﹂﹁炸元宵﹂之類，作為是奉贈性質。天津館子最愛外敬，往往客人點四五道菜，館子就外敬三四道，這樣離譜的外敬，雖說不是什麼貴重的菜色，也使顧客覺得不安。


  溜黃菜是用豬油做的，要把雞蛋黃製成糊狀，故曰﹁溜﹂。蛋黃糊里加荸薺丁，表面灑一些清醬肉或火腿屑，用調羹舀來吃，色香味俱佳。家裡有時宴客，如果做什麼芙蓉干貝之類，專用蛋白，蛋黃留着無用，這時候就可以考慮做一盆溜黃菜了。館子裡之所以常外敬溜黃菜，可能也是剩餘的蛋黃無處打發，落得外敬做人情了。


  我在家裡試做好幾次溜黃菜都失敗了，炒出來是一塊塊的，不成糊狀。後來請教一位親戚，承她指點，方得訣竅。原來蛋黃打過加水，還要再加芡粉︵多加則稠少加則稀︶，入旺油鍋中翻攪之即成。凡事皆有一定的程序材料，不是暗中摸索所能輕易成功的。
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  自從試做成功，便常利用剩餘的蛋黃炮製。直到有一天我膽結石症發，入院照愛克司光，醫囑先吞雞蛋黃一枚，我才知道雞蛋黃有什麼作用。原來蛋黃幾乎全是脂肪，生吞下去之後膽囊受到刺激，立刻大量放出膽汁，這時候給膽囊照相便照得最清楚。此後我是無膽之人，見了溜黃菜便敬而遠之，由有膽的人去享受了。


  酸梅湯與糖葫蘆


  夏天喝酸梅湯，冬天吃糖葫蘆，在北平是不分階級人人都能享受的事。不過東西也有精粗之別。琉璃廠信遠齋的酸梅湯與糖葫蘆，特別考究，與其他各處或街頭小販所供應者大有不同。


  徐凌霄︽舊都百話︾關於酸梅湯有這樣的記載：


  暑天之冰，以冰梅湯為最流行，大街小巷，干鮮果鋪的門口，都可以看見﹁冰鎮梅湯﹂四字的木檐橫額。有的黃底黑字，甚為工致，迎風招展，好似酒家的帘子一樣，使過往的熱人，望梅止渴，富於吸引力。昔年京朝大老，貴客雅流，有閒工夫，常常要到琉璃廠逛逛書鋪，品品古董，考考版本，消磨長晝。天熱口乾，輒以信遠齋梅湯為解渴之需。


  信遠齋鋪面很小，只有兩間小小門面，臨街是舊式玻璃門窗，拂拭得一塵不染，門楣上一塊黑漆金字匾額，鋪內清潔簡單，道地北平式的裝修。進門右手方有一黑漆大木桶，裡面有一大白瓷罐，罐外周圍全是碎冰，罐裡是酸梅湯，所以名為﹁冰鎮﹂。北平的冰是從什剎海或護城河挖取藏在窖內的，冰塊裡可以看見草皮木屑，泥沙穢物更不能免，是不能放在飲料裡喝的。什剎海會賢堂的名件﹁冰碗﹂，蓮蓬桃仁杏仁菱角藕都放在冰塊上，食客不嫌其髒，真是不可思議。有人甚至把冰塊放在酸梅湯裡！信遠齋的冰鎮就高明多了。因為桶大罐小冰多，喝起來涼沁脾胃。他的酸梅湯的成功秘訣，是冰糖多、梅汁稠、水少，所以味濃而釅。上口冰涼，甜酸適度，含在嘴裡如品純醪，捨不得下嚥。很少人能站在那裡喝那一小碗而不再喝一碗的。抗戰勝利還鄉，我帶孩子們到信遠齋，我准許他們能喝多少碗都可以。他們連盡七碗方始罷休。我每次去喝，不是為解渴，是為解饞。我不知道為什麼沒有人動腦筋把信遠齋的酸梅湯製為罐頭行銷各地，而一任﹁可口可樂﹂到處猖狂。


  信遠齋也賣酸梅鹵、酸梅糕。鹵沖水可以制酸梅湯，但是無論如何不能像站在那木桶旁邊細啜那樣有味。我自己在家也曾試做，在藥鋪買了烏梅，在乾果鋪買了大塊冰糖，不惜工本，仍難如願。信遠齋掌櫃姓蕭，一團和氣，我曾問他何以仿製不成，他回答得很妙：﹁請您過來喝，別自己費事了。﹂


  信遠齋也賣蜜餞、冰糖子兒、糖葫蘆，以糖葫蘆為最出色。北平糖葫蘆分三種。一種用麥芽糖，北平話是﹁糖稀﹂，可以做大串山裡紅的糖葫蘆，可以長達五尺多，這種大糖葫蘆，新年廠甸賣的最多。麥芽糖裹水杏兒︵沒長大的綠杏︶，很好吃，做糖葫蘆就不見佳，尤其是山裡紅常是爛的或是帶蟲子屎。另一種用白糖和了粘上去，冷了之後白汪汪的一層霜，別有風味。正宗是冰糖葫蘆，薄薄一層糖，透明雪亮。材料種類甚多，諸如海棠、山藥、山藥豆、杏干、葡萄、桔子、荸薺、核桃，但是以山裡紅為正宗。山裡紅，即山楂，北地盛產，味酸，裹糖則極可口。一般的糖葫蘆皆用半尺來長的竹籤，街頭小販所售，多染塵沙，而且品質粗劣。東安市場所售較為高級。但仍以信遠齋所製為最精，不用竹籤，每一顆山裡紅或海棠均單個獨立，所用之果皆碩大無疵，而且乾淨，放在墊了油紙的紙盒中由客攜去。


  離開北平就沒吃過糖葫蘆，實在想念。近有客自北平來，說起糖葫蘆，據稱在北平這種不屬於任何一個階級的食物幾已絶跡。他說我們在台灣自己家裡也未嘗不可試做，台灣雖無山裡紅，其他水果種類不少，沾了冰糖汁，放在一塊塗了油的玻璃板上，送入冰箱冷凍，豈不即可等着大嚼？他說他製成之後將邀我共嘗，但是迄今尚無下文，不知結果如何。
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  鍋燒雞


  北平的飯館幾乎全屬煙台幫，濟南幫興起在後。煙台幫中致美齋的歷史相當老。清末魏元曠︽都門瑣記︾談到致美齋：﹁致美齋以四做魚名。蓋一魚而四做之，子名﹃萬魚﹄，與頭尾皆紅燒，醬炙中段，余或炸炒，或醋熘、糟熘。﹂致美齋的魚是做得不錯，我所最欣賞的卻別有所在。鍋燒雞是其中之一。


  先說致美齋這個地方。店坐落在煤市街，坐東面西，樓上相當寬敞，全是散座。因生意鼎盛，在對面一個非常細窄的盡頭開闢出一個致美樓，樓上樓下全是雅座。但是廚房還是路東的致美齋的老廚房，做好了菜由小利巴提着盒子送過街。所以這個雅座非常清靜。左右兩個樓梯，由左梯上去正面第一個房間是我隨侍先君經常占用的一間，窗戶外面有一棵不知名的大樹遮掩，樹葉很大，有風也瀟瀟，無風也瀟瀟，很有情調。我第一次吃醉酒就是在這個房間裡。幾杯花彫下肚之後還索酒吃，先君不許，我站在凳子上舀起一大勺湯潑將過去，潑濺在先君的兩截衫上，隨後我即暈倒，醒來發覺已在家裡。這一件事我記憶甚清，時年六歲。


  鍋燒雞要用小嫩雞，北平俗語稱之為﹁桶子雞﹂，疑係﹁童子雞﹂之訛。嚴辰︽憶京都詞︾有一首：


  憶京都・桶雞出便宜


  衰翁最便宜無齒，


  制仿金陵突過之。


  不似此間烹不熱，


  關西大漢方能嚼。


  註云：﹁京都便宜坊桶子雞，色白味嫩，嚼之可無渣滓。﹂他所謂便宜坊桶子雞，指生的雞，也可能是指熏雞。早年一元錢可以買四隻。南京的油雞是有名的，廣東的白切雞也很好，其細嫩並不在北平的之下。嚴辰好像對北平桶子雞有偏愛。


  我所謂桶子雞是指那半大不小的雞，也就是做﹁炸八塊﹂用的那樣大小的雞。整隻地在醬油裡略浸一下，下油鍋炸，炸到皮黃而脆。同時另鍋用雞雜︵即雞肝、雞胗、雞心︶做一小碗鹵，連雞一同送出去。照例這隻雞是不用刀切的，要由跑堂的夥計站在門外用手來撕的，撕成一條條的。如果撕出來的雞不夠多，可以在盤子裡墊上一些黃瓜絲。連雞帶鹵一起送上桌，把鹵澆上去，就成為爽口的下酒菜。


  何以稱之為﹁鍋燒雞﹂？我不大懂。坐平浦火車路過德州的時候，可以聽到好多老幼婦孺扯着嗓子大叫：﹁燒雞！燒雞！﹂旅客伸手窗外就可以購買。早先大約一元可買三隻，燒得焦黃油亮，劈開來吃，咸漬漬的，挺好吃，︵夏天要當心，外表亮光光，裡面可能大蛆咕咕嚷嚷！︶這種燒雞是用火燒的，也許館子裡的燒雞加上一個鍋字，以示區別。


  煎餛飩


  ﹁餛飩﹂這個名稱好古怪。宋程大昌︽演繁露︾：﹁世言餛飩，是虜中渾沌氏為之。﹂有此一說，未必可信。不過我們知道餛飩歷史相當悠久，無分南北到處有之。


  兒時，裡巷中到了午後常聽見有擔販大聲吆喝：﹁餛飩︱︱開鍋！﹂這種餛飩挑子上的餛飩，別有風味，物美價廉。那一鍋湯是骨頭煮的，煮得久，所以是渾渾的、濃濃的。餛飩的皮子薄，餡極少，勉強可以吃出其中有一點點肉。但是佐料不少，蔥花、芫荽、蝦皮、冬菜、醬油、醋、麻油，最後灑上竹節筒裡裝着的黑胡椒粉。這樣的餛飩在別處是吃不到的，誰有工夫去熬那麼一大鍋骨頭湯？


  北平的山東館子差不多都賣餛飩。我家胡同口有一個同和館，從前在當地還有一點小名，早晨就賣餛飩和羊肉餡和鹵餡的小包子。餛飩做得不錯，湯清味厚，還加上幾小塊雞血、幾根豆苗。凡是飯館沒有不備一鍋高湯的︵英語所謂﹁原湯﹂stock︶，一碗餛飩舀上一勺高湯，就味道十足。後來﹁味之素﹂大行其道，誰還預備原湯？不過善品味的人，一嘗便知道是不是正味。


  館子裡賣的餛飩，以致美齋的為最出名。好多年前，︽同治都門紀略︾就有讚賞致美齋的餛飩的打油詩：


  包得餛飩味勝常，


  餡融春韭嚼來香，


  湯清潤吻休嫌淡，


  咽來方知滋味長。



  第13節：核桃腰 豆汁兒


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  這是同治年間的事，雖然已過了五十年左右，飯館的狀況變化很多，但是他的餛飩仍是不同凡響，主要的原因是湯好。


  可是我最激賞的是致美齋的煎餛飩，每個餛飩都包得非常俏式，薄薄的皮子挺拔舒翹，像是天主教修女的白布帽子。入油鍋慢火生炸，炸黃之後再上小型蒸屜猛蒸片刻，立即帶屜上桌。餛飩皮軟而微韌，有異趣。


  核桃腰


  偶臨某小館，見菜牌上有核桃腰一味，當時一驚，因為我想起厚德福名菜之一的核桃腰。由於好奇，點來嘗嘗。原來是一盤炸腰花，拌上︱些炸核桃仁。軟炸腰花當然是很好吃的一樣菜，如果炸的火候合適。炸核桃仁當然也很好吃，即使不是甜的也很可口。但是核桃仁與腰花雜放在一個盤子裡則似很勉強。一軟一脆，頗不調和。


  厚德福的核桃腰，不是核桃與腰合一爐而冶之，這個名稱只是說明這個腰子的做法與眾不同，吃起來有核桃滋味或有吃核桃的感覺。腰子切成長方形的小塊，要相當厚，表面上縱橫劃紋，下油鍋炸，火候必須適當，油要熱而不沸，炸到變黃，取出蘸花椒鹽吃，不軟不硬，咀嚼中有異感，此之謂核桃腰。


  一般而論，北地餐館不善做腰。所謂炒腰花，多半不能令人滿意，往往是炒得過火而乾硬，味同嚼蠟。所以有些館子特別標明﹁南炒腰花﹂，南炒也常是虛有其名。熗腰片也不如一般川菜館或湘菜館之做得軟嫩。炒蝦腰本是江浙館的名菜，能精製細做的已不多見，其他各地餐館仿製者則更不必論。以我個人經驗，福州館子的炒腰花最擅勝場。腰塊切得大大的、厚厚的，略劃縱橫刀紋，做出來其嫩無比，而不帶血水。勾汁也特別考究，微帶甜意。我猜想，可能腰子並未過油，而是水氽，然後下鍋爆炒勾汁。這完全是灶上的火候功夫。此間的閩菜館炒腰花，往往是粗製濫造，略具規模，而不禁品嚐，脫不了﹁匠氣﹂。有時候以海蜇皮墊底，或用回鍋的老油條墊底，當然未嘗不可，究竟不如清炒。抗戰期間，偶在某一位作家的岳丈鄭老先生家吃飯，鄭先生是福州人，司法界的前輩，雅喜烹調，他的郇廚所制腰花，做得出神入化，至善至美，一飯至今而不能忘。


  豆汁兒


  ﹁豆汁﹂下面一定要加一個﹁兒﹂字，就好像說雞蛋的時候﹁雞子﹂下面一定要加一個﹁兒﹂字，若沒有這個輕讀的語尾，聽者就會不明白你的語意而生誤解。


  胡金銓先生在談老舍的一本書上，一開頭就說：不能喝豆汁兒的人算不得是真正的北平人。這話一點兒也不錯。就是在北平，喝豆汁兒也是以北平城裡的人為限，城外鄉間沒有人喝豆汁兒，製作豆汁兒的原料是用以餵豬的。但是這種原料，加水熬煮，卻成了城裡人個個歡喜的食物。而且這與階級無關。賣力氣的苦哈哈，一臉漬泥兒，坐小板凳兒，圍着豆汁兒挑子，啃豆腐絲兒卷大餅，喝豆汁兒，就鹹菜兒，固然是自得其樂。府門頭兒的姑娘、哥兒們，不便在街頭巷尾公開露面，和窮苦的平民混在一起喝豆汁兒，也會派底下人或者老媽子拿沙鍋去買回家裡重新加熱大喝特喝。而且不會忘記帶回一碟那挑子上特備的辣鹹菜，家裡儘管有上好的醬菜，不管用，非那個廉價的大醃蘿蔔絲拌的鹹菜不夠味。口有同嗜，不分貧富老少男女。我不知道為什麼北平人養成這種特殊的口味。南方人到了北平，不可能喝豆汁兒的，就是河北各縣也沒有人能容忍這個異味而不齜牙咧嘴。豆汁兒之妙，一在酸，酸中帶餿腐的怪味。二在燙，只能吸溜吸溜地喝，不能大口猛灌。三在鹹菜的辣，辣得舌尖發麻。越辣越喝，越喝越燙，最後是滿頭大汗。我小時候在夏天喝豆汁兒，是先脫光脊樑，然後才喝，等到汗落再穿上衣服。


  自從離開北平，想念豆汁兒不能自已。有一年我路過濟南，在車站附近一個小飯鋪牆上貼著條子說有﹁豆汁﹂發售。叫了一碗來吃，原來是豆漿。是我自己疏忽，寫明的是﹁豆汁﹂，不是﹁豆汁兒﹂。來到台灣，有朋友說有一家飯館兒賣豆汁兒，乃偕往一嘗。烏糟糟的兩碗端上來，倒是有一股酸餿之味觸鼻，可是稠糊糊的像麥片粥，到嘴裡很難下嚥。可見在什麼地方吃什麼東西，勉強不得。



  第14節：芙蓉雞片 烏魚錢
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  芙蓉雞片


  在北平，芙蓉雞片是東興樓的拿手菜。請先說說東興樓。東興樓在東華門大街路北，名為樓其實是平房，三進又兩個跨院，房子不算大，可是間架特高，簡直不成比例，據說其間還有個故事。當初興建的時候，一切木料都已購妥，原是預備建築樓房的。經人指點，靠近皇城根兒蓋樓房有窺視大內的嫌疑，罪不在小，於是利用已有的木材改造平房，間架特高了。據說東興樓的廚師來自御膳房，所以烹調頗有一手，這已不可考。其手藝屬於煙台一派，格調很高。在北京山東館子裡，東興樓無疑地當首屈一指。


  一九二六年夏，時昭瀛自美國回來，要設筵邀請同學一敘，央我提調，我即建議席設東興樓。彼時燕翅席一桌不過十六元，小學教師月薪僅三十餘元，昭瀛堅持要三十元一桌。我到東興樓吃飯，順便訂席。櫃上聞言一驚，曰：﹁十六元足矣，何必多費？﹂我不聽。開筵之日，珍雜陳，豐美自不待言。最滿意者，其酒特佳。我吩咐茶房打電話到長髮叫酒，茶房說不必了，櫃上已經備好。原來櫃上藏有花彫埋在地下已逾十年，取出一罈，羼以新酒，斟在大口淺底的細瓷酒碗裡，色澤光潤，醇香撲鼻，生平品酒此為第一。似此佳釀，酒店所無。而其開價並不特昂，專為留待嘉賓。當年北京大館風範如此。與宴者吳文藻、謝冰心、瞿菊農、謝奮程、孫國華等。


  北京飯館跑堂都是訓練有素的老手。剝蒜、剝蔥、剝蝦仁的小利巴，熬到獨當一面的跑堂，至少要到三十歲左右的光景。對待客人，親切周到而有分寸。在這一方面東興樓規矩特嚴。我幼時侍先君飲於東興樓，因上菜稍慢，我用牙箸在盤碗的沿上輕輕敲了叮兩響，先君急止我曰：﹁千萬不可敲盤碗作響，這是外鄉客粗魯的表現。你可以高聲喊人，但是敲盤碗表示你要掀桌子。在這裡，若是被櫃上聽到，就會立刻有人出面賠不是，而且那位當值的跑堂就要捲鋪蓋。真個地捲鋪蓋，有人把門簾高高掀起，讓你親見那個跑堂扛着鋪蓋捲兒從你門前急馳而過。不過這是表演性質，等一下他會從後門又轉回來的。﹂跑堂待客要慇勤，客也要有相當的風度。


  現在說到芙蓉雞片。芙蓉大概是蛋白的意思，原因不明，﹁芙蓉蝦仁﹂﹁芙蓉干貝﹂﹁芙蓉青蛤﹂皆曰﹁芙蓉﹂，料想是忌諱﹁蛋﹂字。取雞胸肉，細切細斬，使成泥。然後以蛋白攪和之，攪到融和成為一體，略無渣滓，入溫油鍋中攤成一片片狀。片要大而薄，薄而不碎，熟而不焦。起鍋時加嫩豆苗數莖，取其翠綠之色以為點綴。如灑上數滴雞油，亦甚佳妙。製作過程簡單，但是在火候上恰到好處則見功夫。東興樓的菜概用中小盤，菜僅蓋滿碟心，與湘菜館之長箸大盤迥異其趣。或病其量過小，殊不知美食者不必是饕餮客。


  抗戰期間，東興樓被日寇盤踞為隊部。勝利後我返回故都，據聞東興樓移帥府園營業，訪問之後大失所望。蓋已名存實亡，無復當年手藝。菜用大盤，粗劣庸俗。


  烏魚錢


  東興樓又一名菜饌曰﹁烏魚錢﹂。做法簡單，江浙館皆優為之，而在北平東興樓最擅勝場。


  烏魚就是墨魚，亦稱﹁烏賊﹂，不是我們這裡盛產烏魚子的﹁烏魚﹂。俗謂﹁烏魚蛋﹂，因蛋字不雅，以其小小圓圓薄薄的形狀似制錢，故稱﹁烏魚錢﹂。而事實上也不是蛋，魚卵哪有這樣大？誰又有本領把它切得那樣薄，那樣勻？我一直以為那是蛋。有一年在青島順興樓飲宴，上了這樣一碗羹，皆誇味美。座中有一位曾省教授，是研究海洋魚產的專家，他說這是烏賊的子宮，等於包着魚卵的胞衣，曬乾之後就成了片片的形狀。我這才恍然大悟。


  烏魚錢制羹，要用清澈的高湯。魚錢發好，洗淨入沸湯煮熟，略勾粉芡，但勿過稠，臨上桌時灑芫荽末、胡椒粉，加少許醋，使微酸，殺腥氣。


  韭菜簍


  韭菜是蔬菜中最賤者之一，一年四季到處有之，有一股強烈濃濁的味道，所以惡之者謂之臭，喜之者謂之香。道家列入五葷一類，與蔥蒜同科。但是事實上喜歡吃韭菜的人多，而且雅俗共賞。



  第15節：蟹
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  有一年我在青島寓所後山坡閒步，看見一夥石匠在鑿石頭打地基。將近歇晌的時候，有人擔了兩大籠屜的韭菜餡發麵餃子來，揭開籠屜蓋熱氣騰騰，每人伸手拿起一隻就咬。一陣風吹來一股韭菜味，香極了。我不由得停步，看他們狼吞虎嚥，大約每個人吃兩隻就夠了，因為每隻長約半尺。隨後又擔來兩桶開水，大家就用瓢舀着吃。像是︽水滸傳︾中人一般地豪爽。我從未見過像這一群山東大漢之吃得那樣淋漓盡致。


  我們這裡街頭巷尾也常有人制賣韭菜盒子，大概都是山東老鄉。所謂韭菜盒子是油煎的，其實標準的韭菜盒子是干烙的，不是油煎的。不過油煎得黃澄澄的也很好，可是通常餡子不大考究，粗老的韭菜葉子沒有細切，而且羼進粉絲或是豆腐渣什麼的，味精少不少。中山北路有一家北方館︵天興樓？︶賣過一陣子比較像樣的韭菜盒子，干烙無油，可是不久就關張了。天廚點心部的韭菜盒子是出名的，小小圓圓，而不是一般半月形，做法精細，材料考究，也是油煎的。


  以上所說都是以韭菜餡為標榜的點心。現在要說東興樓的韭菜簍。事實上是韭菜包子，而名曰簍，當然有其特點。面發得好，潔白無疵，沒有斑點油皮。而且捏法特佳，細褶勻稱，捏合處沒有麵疙瘩。最特別的是蒸出來盛在盤裡一個個地高壯聳立，不像一般軟趴趴的扁包子，底直徑一寸許，高幾達二寸，像是竹簍似的骨立挺拔，看上去就很美觀。我疑心是利用筒做的模型。餡子也講究，粗大的韭菜葉一概捨去，專選細嫩部分細切，然後拌上切碎了的生板油丁。蒸好之後，脂油半融半呈晶瑩的碎渣，使得韭菜變得軟潤合度。像這樣的韭菜簍端上一盤，你縱然已有飽意，也不能不取食一兩個。


  普通人家都會做韭菜簍，只是韭菜餡包子而已。真正夠標準的韭菜簍，要讓東興樓獨步。


  蟹


  蟹是美味，人人喜愛，無間南北，不分雅俗。當然我說的是河蟹，不是海蟹。在台灣有人專程飛到香港去吃大閘蟹。好多年前我的一位朋友從香港帶回了一簍螃蟹，分饗了我兩隻，得膏饞吻。蟹不一定要大閘的，秋高氣爽的時節，大陸上任何湖沼溪流，岸邊稻米高粱一熟，率多盛產螃蟹。在北平，在上海，小販擔著螃蟹滿街吆喚。


  七尖八團，七月裡吃尖臍︵雄︶，八月裡吃團臍︵雌︶，那是蟹正肥的季節。記得小時候在北平，每逢到了這個季節，家裡總要大吃幾頓，每人兩隻，一尖一團。照例通知長發送五斤花彫全家共飲。有蟹無酒，那是大殺風景的事。︽晉書・畢卓傳︾：﹁右手持酒杯，左手持蟹螯，拍浮酒船中，便足了一生矣！﹂我們雖然沒有那樣狂，也很覺得樂陶陶了。母親對我們說，她小時候在杭州家裡吃螃蟹，要慢條斯理，細吹細打，一點蟹肉都不能糟蹋。食畢要把破碎的蟹殻放在截子上稱一下，看誰的一份兒份量輕，表示吃得最乾淨，有獎。我心粗氣浮，沒有耐心，蟹的小腿部分總是棄而不食，肚子部分囫圇略咬而已。每次食畢，母親教我們到後院採擇艾尖一大把，搓碎了洗手，去腥氣。


  在餐館裡吃﹁炒蟹肉﹂，南人稱﹁炒蟹粉﹂，有肉有黃，免得自己剝殻，吃起來痛快，味道就差多了。西餐館把蟹肉剝出來，填在蟹匡裡︵蟹匡即蟹殻︶烤，那種吃法別緻，也索然寡味。食蟹而不失原味的唯一方法是放在籠屜裡整隻地蒸。在北平吃螃蟹的唯一好去處是前門外肉市正陽樓。他家的蟹特大而肥。從天津運到北平的大批蟹，到車站開包，正陽樓先下手挑揀其中最肥大者，比普通擺在市場或擔販手中者可以大一倍有餘。我不知道他是怎樣獲得這一特權的。蟹到店中蓄在大缸裡，澆雞蛋白催肥，一兩天後才應客。我曾掀開缸蓋看過，滿缸的蛋白泡沫。食客每人一份小木槌小木墊，黃楊木製，旋床子定製的，小巧合用，敲敲打打，可免牙咬手剝之勞。我們因為是老主顧，夥計送了我們好幾副這樣的工具。這個夥計還有一個絶招，能吃活蟹，請他表演他也不辭。他取來一隻活蟹，兩指掐住蟹匡，任它雙螯亂舞，輕輕把臍掰開，咔嚓一聲把蟹殻揭開，然後扯碎入口大嚼，看得人無不心驚。據他說味極美，想來也和吃熗活蝦差不多。在正陽樓吃蟹，每客一尖一團足矣，然後補上一碟烤羊肉夾燒餅而食之，酒足飯飽。別忘了要一碗氽大甲。這碗湯妙趣無窮，高湯一碗煮沸，投下剝好了的蟹螯七八塊，立即起鍋注在碗內，灑上芫荽未、胡椒粉和切碎了的回鍋老油條。除了這一味氽大甲，沒有任何別的羹湯可以壓得住這一餐飯的陣腳。以蒸蟹始，以大甲湯終，前後照應，猶如一篇起承轉合的文章。



  第16節：炸丸子


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  蟹黃蟹肉有許多種吃法，燒白菜、燒魚唇、燒魚翅，都可以。蟹黃燒賣則尤其可口，唯必須真有蟹黃蟹肉放在餡內才好，不是一兩小塊蟹黃擺在外面做樣子的。蟹肉可以醃後收藏起來，是為﹁蟹胥﹂，俗名為﹁蟹醬﹂。這是我們古已有之的美味。︽周禮・天官・庖人︾註：﹁青州之蟹胥﹂。青州在山東，我在山東住過，卻不曾吃過青州蟹胥，但是我有一位家在蕪湖的同學，他從家鄉帶了一小壇蟹醬給我。打開罈子，黃澄澄的蟹油一層，香氣撲鼻。一碗陽春麵，加進一兩匙蟹醬，豈止是﹁清水變雞湯﹂？


  海蟹雖然味較差，但是個子粗大，肉多。從前我乘船路過煙台威海衛，停泊之後，舢板雲集，大半是販賣螃蟹和大蝦的。都是煮熟了的，價錢便宜，買來就可以吃。雖然微有腥氣，聊勝於無。生平吃海蟹最滿意的一次，是在美國華盛頓州的安哲利斯港的碼頭附近。買得兩隻巨蟹，碩大無朋，從冰櫃裡取出，卻十分新鮮，也是煮熟了的。一家人乘等候輪渡之便，在車上分而食之，味甚鮮美，和河蟹相比各有千秋。這一次的享受至今難忘。


  陸放翁詩：﹁磊落金盤薦糖蟹。﹂我不知道螃蟹可以加糖。可是古人記載確有其事。︽清異錄︾：﹁煬帝幸江州，吳中貢糖蟹。﹂︽夢溪筆談︾：﹁大業中，吳郡貢蜜蟹二千頭。……又何胤嗜糖蟹。大抵南人嗜咸，北人嗜甘，魚蟹加糖蜜，蓋便於北俗也。﹂如今北人沒有這種風俗，至少我沒有吃過甜螃蟹，我只吃過南人的醉蟹，真咸！螃蟹蘸薑醋，是標準的吃法，常有人在醋里加糖，變成酸甜的味道，怪！


  齊白石︵1864︱1957︶雙蟹圖


  鏡心水墨紙本


  鈐印：白石︵朱︶


  款識：八十五歲老人齊白石。


  詩塘：雙蟹行。白石老人八十五歲精品，筆遒墨潤，識者寶之。壬午秋蕭平。鈐印：蕭平︵朱︶、愛蓮居︵白︶


  炸丸子


  我想人沒有不愛吃炸丸子的，尤其是小孩。我小時候，根本不懂什麼五臭八珍，只知道小炸丸子最為可口。肉剁得鬆鬆細細的，炸得外焦裡嫩，入口即酥，不需大嚼，既不吐核，又不摘刺，蘸花椒鹽吃，一口一個，實在是無上美味。可惜一盤丸子只有二十來個，桌上人多，分下來差不多每人兩三個，剛把饞蟲誘上喉頭，就難以為繼了。我們住家的胡同口有一個同和館，近在咫尺。有時家裡來客留飯，就在同和館叫幾個菜作為補充，其中必有炸丸子，亦所以饜我們幾個孩子所望。有一天，我們兩三個孩子偎在母親身邊閒話，我的小弟弟不知怎麼地心血來潮，沒頭沒腦地冒出這樣的一句話：﹁媽，小炸丸子要多少錢一碟？﹂我們聽了哄然大笑。母親卻覺得一陣心酸，立即派傭人到同和館買來一碟小炸丸子。我們兩三個孩子伸手抓食，每人分到十個左右，心滿意足。事隔七十多年，不能忘記那一回吃小炸丸子的滋味。


  炸丸子上面加一個﹁小﹂字，不是沒有緣由的。丸子大了，炸起來就不容易炸透。如果炸透，外面一層又怕炸過火，所以要小。有些館子稱之為﹁櫻桃丸子﹂，也不過是形容其小。其實這是誇張，事實上總比櫻桃大些。要炸得外焦裡嫩有一個訣竅。先用溫油炸到八分熟，撈起丸子，使稍冷卻，在快要食用的時候投入沸油中再炸一遍。這樣便可使外面焦而裡面不至變老。


  為了偶爾變換樣子，炸丸子做好之後，還可以用蔥花醬油芡粉在鍋裡勾一些鹵，加上一些木耳，然後把炸好的丸子放進去滾一下就起鍋，是為熘丸子。


  如果用高湯煮丸子，而不用油煎，煮得白白嫩嫩的，加上一些黃瓜片或是小白菜心，也很可口，是為﹁氽丸子﹂。若是趕上毛豆剛上市，把毛豆剁碎羼在肉裡，也很別緻，是為﹁毛豆丸子﹂。


  湖北館子的﹁蓑衣丸子﹂也很特別。是用丸子裹上糯米，上屜蒸。蒸出來一個個地粘着挺然翹然的米粒，好像是披了一件蓑衣，故名。這道菜要做得好，並不難，糯米先泡軟再蒸，就不會生硬。我不知道為什麼湖北人特喜糯米，豆皮要包糯米，燒賣也要包糯米，丸子也要裹上糯米。我私人以為除了粽子，湯糰和八寶飯之外，糯米派不上什麼用場。



  第17節：佛跳牆


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  北平醬肘子鋪︵即便宜坊︶賣一種炸丸子，扁扁的，外表疙瘩嚕囌，裡面全是一些筋頭麻腦的剔骨肉，價錢便宜，可是風味特殊，當做火鍋的鍋料用最為合適。我小時候上學，如果手頭富餘，買個炸丸子夾在燒餅裡，愜意極了，如今回想起來還回味無窮。


  最後還不能不提到﹁烏丸子﹂。一半炸豬肉丸子，一半炸雞胸肉丸子，盛在一個盤子裡，半黑半白，很是別緻。要有一小碗滷汁，蘸滷汁吃才有風味。為什麼叫烏丸子，我不知道，大概是什麼一位姓烏的大老爺所發明，故以此名之。從前有那樣的風氣，人以菜名，菜以人名，如﹁潘魚江豆腐﹂之類皆是。


  佛跳牆


  ﹁佛跳牆﹂的名字好怪。何物美味竟能引得我佛失去定力跳過牆去品嚐？我來台灣以前沒聽說過這一道菜。


  ︽讀者文摘︾︵一九八三年七月份中文版︶引載可叵的一篇短文︽佛跳牆︾。據她說佛跳牆﹁那東西說來真罪過，全是葷的，又是豬腳，又是雞，又是海參、蹄筋，燉成一大鍋。……這全是廣告噱頭，說什麼這道菜太香了，香得連佛都跳牆去偷吃了。﹂我相信她的話，是廣告噱頭，不過佛都跳牆，我也一直地躍躍欲試。


  同一年三月七日︽青年戰士報︾有一位鄭木金先生寫過一篇﹁油畫家楊三郎祖傳菜名聞藝壇︱︱佛跳牆耐人尋味﹂，他大致說：﹁傳自福州的佛跳牆……在台北各大餐館，正宗的佛跳牆已經品嚐不到了。……偶爾在一般鄉間家庭的喜筵裡也會出現此道台灣名菜，大都以芋頭、魚皮、排骨、金針菇為主要配料。其實源自福州的佛跳牆，配料極其珍貴。楊太太許玉燕花了十多天閒工夫才能做成的這道菜，有海參、豬蹄筋、紅棗、魚刺、魚皮、栗子、香菇、蹄膀筋肉等十種昂貴的配料，先熬雞汁，再將去肉的雞汁和這些配料予以慢工出細活的好幾遍煮法，前後計時將近兩星期……已不再是原有的各種不同味道，而合為一味。香醇甘美，齒頰留香，兩三天仍回味無窮。﹂這樣說來，佛跳牆好像就是一鍋煮得稀巴爛的高級大雜燴了。


  北方流行的一個笑話：出家人吃齋茹素，也有老和尚忍耐不住想吃葷腥，暗中買了豬肉運入僧房，乘大眾入睡之後，納肉於釜中，取佛堂燃剩之蠟燭頭一罐，輪番點燃蠟燭頭於釜下燒之。恐香氣外溢，乃密封其釜使不透氣。一罐蠟燭頭於一夜之間燒光，細火久燜，而釜中之肉爛矣；而且酥軟味腴，迥異尋常。戲名之為﹁蠟頭燉肉﹂。這當然是笑話，但是有理。


  我沒有方外的朋友，也沒吃過蠟頭燉肉，但是我吃過﹁罈子肉﹂。罈子就是瓦鉢，有蓋，平常做儲食物之用。罈子不需大，高半尺以內最宜。肉及佐料放在罈子裡，不需加水，密封壇蓋，溫火慢燉，稍加冰糖。抗戰時在四川，冬日取暖多用炭盆，亦頗適於做罈子肉，以壇置定盆中，燒一大盆缸炭，坐罈子於炭火中而以灰覆炭，使徐徐燃燒，約十小時後炭未盡成燼而罈子肉熟矣。純用精肉，佐以蔥姜，取其不失本味，如加配料以筍為最宜，因為筍不奪味。


  ﹁東坡肉﹂無人不知。究竟怎樣才算是正宗的東坡肉，則去古已遠，很難說了。幸而東坡有一篇︽豬肉頌︾：


  淨洗鐺，少着水，


  柴頭灶煙焰不起。


  待他自熟莫催他，


  火候足時他自美。


  黃州好豬肉，價錢如泥土，


  貴者不肯食，貧者不解煮。


  早晨起來打兩碗，


  飽得自家君莫管。


  看他的說法，是晚上煮了第二天早晨吃，無他秘訣，小火慢煨而已。也是循蠟頭燉肉的原理，就是罈子肉的別名吧？


  一日，唐嗣堯先生招余夫婦飲於其巷口一餐館，雲其佛跳牆值得一嘗，乃欣然往。小罐上桌，揭開罐蓋熱氣騰騰，肉香觸鼻。是否及得楊三郎先生家的佳制固不敢說，但亦頗使老饕滿意。可惜該餐館不久歇業了。


  我不是遠庖廚的君子，但是最怕做紅燒肉。因為我性急而健忘，十次燒肉九次燒焦，不但糟蹋了肉，而且燒燬了鍋，滿屋濃煙，鄰人以為是失了火。近有所謂電慢鍋者，利用微弱電力，可以長時間地煨煮肉類，對於老而且懶又沒有記性的人頗為有用，曾試烹近似佛跳牆一類的紅燒肉，很成功。



  第18節：栗子 海參


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  栗子


  栗子以良鄉的為最有名。良鄉縣在河北，北平的西南方，平漢鐵路線上。其地盛產栗子。然慄樹北方到處皆有，固不必限於良鄉。


  我家住在北平大取燈胡同的時候，小園中亦有慄樹一株，初僅丈許，不數年高二丈以上，結實纍纍。果苞若刺蝟，若老雞頭，遍體芒刺，內含慄兩三顆。熟時不摘取則自行墜落，苞破而慄出。搗碎果苞取慄，有漿液外流，可做染料。後來我在嶗山上看見過巨大的栗子樹，高三丈以上，果苞落下狼藉滿地，無人理會。


  在北平，每年秋節過後，大街上幾乎每一家乾果子鋪門外都支起一個大鐵鍋，翹起短短的一截煙囪，一個小利巴揮動大鐵鏟，翻炒栗子。不是干炒，是用沙炒，加上糖使沙結成大大小小的粒，所以叫做糖炒栗子。煙煤的黑煙擴散，嘩啦嘩啦的翻炒聲，間或有栗子的爆炸聲，織成一片好熱鬧的晚秋初冬的景緻。孩子們沒有不愛吃栗子的，幾個銅板買一包，草紙包起，用麻莖兒捆上，熱乎乎的，有時簡直是燙手熱，拿回家去一時捨不得吃完，藏在被窩垛裡保溫。


  煮鹹水栗子是另一種吃法。在栗子上切十字形裂口，在鍋裡煮，加鹽。栗子是甜滋滋的，加上咸，別有風味。煮時不妨加些八角之類的香料。冷食熱食均佳。


  但是最妙的是以栗子做點心。北平西車站食堂是有名的西餐館。所制﹁奶油栗子面兒﹂或稱﹁奶油栗子粉﹂實在是一絶。栗子磨成粉，就好像花生粉一樣，干鬆鬆的，上面澆大量奶油。所謂奶油就是打攪過的奶油︵whipped cream︶。用小勺取食，味妙無窮。奶油要新鮮，打攪要適度，打得不夠稠固然不好吃，打過了頭卻又稀釋了。東安市場的中興茶樓和國強西點鋪後來也仿製，工料不夠水準，稍形遜色。北海仿膳之栗子面小窩頭，我吃不出栗子味。


  杭州西湖煙霞嶺下翁家山的桂花是出名的，尤其是滿家弄，不但桂花特別地香，而且桂花盛時栗子正熟，桂花煮栗子成了路邊小店的無上佳品。徐志摩告訴我，每值秋後必去訪桂，吃一碗煮栗子，認為是一大享受。有一年他去了，桂花被雨摧殘盡淨，他感而寫了一首詩﹁這年頭活着不易﹂。


  十幾年前在西雅圖海濱市場閒逛，出得門來忽聞異香，遙見一意大利人推小車賣炒慄。論個賣︱︱五角錢一個，我們一家六口就買了六顆，坐在車裡分而嘗之。如今我們這裡到冬天也有小販賣﹁良鄉栗子﹂了。韓國進口的栗子大而無當，並且糊皮，不足取。


  海參


  海參不是什麼珍貴的東西。但是乾貨，在烹調之前先要發開。發海參的手續不簡單，需要很久時間︵現在市場有現成發好的海參，從前是沒有的︶。所以從前家常菜裡沒有海參，只有餐館裡或整桌席裡才得一見。


  我一向以為外國人不吃海參，他們看見我們吃海參，一定以為我們不是嘴饞便是野蠻，連﹁海胡瓜﹂都不肯饒。其實是我孤陋寡聞，外國人也吃海參，不過他們的吃法不同。他們吃我們要颳去丟掉的海參裡面那一層皮，而我們吃他們所要丟掉的海參外面帶刺的厚厚一層膠質。活的海參，我在外國的水族館裡看見過，各種顏色具備，黑的、白的、棕色的、斑駁的。咕咕嚷嚷的，不好看。鮮的海參，沒吃過。


  因為海參並不太珍貴，所以在飯莊子裡所謂﹁海參席﹂乃是次等的席，次於所謂﹁魚翅席﹂﹁燕翅席﹂。在海參席裡，海參是主菜，通常是一大盤﹁趴爛海參﹂，名為趴爛，其實還是卜楞卜楞的居多。如果用象牙筷子去夾，還不大容易平平安安地夾到嘴邊。


  餐館裡有一道名菜﹁紅燒大烏﹂。大烏就是黑色的體積特大的海參，又名﹁烏參﹂。上好的海參要有刺，又叫﹁刺參﹂。紅燒大烏以淮揚館子做得最好。五十年前北平西長安街一連有十幾家大大小小的淮揚館子，取名都叫什麼什麼﹁春﹂。我記不得是哪一家﹁春﹂了，所做紅燒大烏特別好。每一樣菜都用大小不同的瓷蓋碗。這樣既可保溫又顯得美觀。紅燒大烏上桌，茶房揭開碗蓋，赫然兩條大烏併排橫臥，把蓋碗擠得滿滿的。吃這道菜不能用筷子，要用羹匙，像吃八寶飯似的一匙匙地挑取。碗裡沒有配料，頂多有三五條冬筍。但是汁漿很濃，裡面還羼有蝦子。這道菜的妙處，不在味道，而是在對我們觸覺的滿足。我們品嚐美味有時兼顧到觸覺。紅燒大烏吃在嘴裡，有滑軟細膩的感覺，不是一味的爛，而是爛中保有一點酥脆的味道。這道菜如果火候不到，則海參的韌性未除，隱隱然和齒牙作對，便非上乘了。我離開北平之後還沒嘗過標準的海參。



  第19節：滿漢細點


  ︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱︱


  ﹁涼拌海參﹂又是一種吃法。夏天誰都想吃一點涼的東西，酒席上四個冷葷，其實不冷，不如把四個冷葷免除，換上一大盤涼拌海參。海參煮過冷卻，切成長長的細絲，越細越好，放進冰箱待用。另外預備一小碗三和油︵即醬油、醋、麻油︶，一小碗稀釋了的芝麻醬，一小碟蒜泥，上桌時把這配料澆在海參上拌勻，既涼且香，非常爽口，比裡脊絲拉皮好吃多了。這是我先君傳授給我的吃法，屢試皆受歡迎。


  滿漢細點


  北平的點心店叫做﹁餑餑鋪﹂。都有一座細木雕花的門臉兒，吊著幾個木牌，上面寫着﹁滿漢細點﹂什麼的。可是餑餑都藏在裡面幾個大盒子、大櫃子裡，並不展示在外，而且也沒有什麼貨品價格表之類的東西。進得鋪內，只覺得乾乾淨淨，空空洞洞，香味撲鼻。


  滿漢細點，究竟何者為﹁滿﹂何者為﹁漢﹂，現已分辨不清。至少從名稱看來，﹁薩其瑪﹂該是滿洲點心。我請教過滿洲旗人，據告薩其瑪是滿文的蜜甜之意，我想大概是的。這東西是油炸黃米麵條，像蜜供似的，但是很細很細，加上蜜拌勻，壓成扁扁的一大塊，上面灑上白糖和染紅了的白糖，再加上一層青絲紅絲，然後切成方形的塊塊。很甜，很軟和，但是很好吃。如今全國各處無不制售薩其瑪，塊頭太大太厚，麵條太粗太硬，蜜太少，名存實亡，全不對勁。


  ﹁蜂糕﹂也是北平特產，有黃白兩種，味道是一樣的。是用糯米粉調製蒸成，呈微細蜂窩狀，故名。質極鬆軟，微粘，與甜麵包大異其趣。內羼少許核桃仁，外裹以薄薄的豆腐皮以防粘着蒸器。蒸熱再吃尤妙，最宜病後。


  花糕、月餅是秋季應時食品。北方的﹁翻毛月餅﹂，並不優於江南的月餅，更與廣式月餅不能相比，不過其中有一種山楂餡的翻毛月餅，薄薄的小小的，我認為風味很好，別處所無。大抵月餅不宜過甜，不宜太厚，山楂餡帶有酸味，故不覺其膩。至於花糕，則是北平獨有之美點，在秋季始有發售，有粗細兩品，有葷素兩味。主要的是兩片棗泥餡的餅，用模子製成，兩片之間夾列胡桃、紅棗、松子、縮葡之類的乾果，上面蓋一個紅戳子，貼幾片芫荽葉。清李靜山︽都門彙纂︾裡有這樣一首﹁竹枝詞﹂：


  中秋才過近重陽，


  又見花糕各處忙。


  面夾雙層多棗慄，


  當筵題句傲劉郎。


  一般餑餑鋪服務周到。我家小園有一架紫藤，花開纍纍，滿樹滿枝，乃摘少許，洗淨，送交餑餑鋪代制藤蘿餅，鮮花新制，味自不同。又紅玫瑰初放︵西洋品種肥大而艷，但少香氣︶，亦常摘取花瓣，送交鋪中代制玫瑰餅，氣味濃馥，不比尋常。


  說良心話，北平餅餌除上述幾種之外很少有令人懷念的。有人艷稱北平的﹁大八件﹂﹁小八件﹂，實在令人難以苟同。所謂﹁大八件﹂無非是油糕、蓼花、大自來紅、自來白等等，﹁小八件﹂不外是雞油餅、卷酥、綠豆糕、槽糕之類。自來紅、自來白乃是中秋上供的月餅，餡子裡面有些冰糖，硬邦邦的，大概只宜於給兔爺兒吃。蓼花甜死人！綠豆糕噎死人！﹁大八件﹂﹁小八件﹂如果裝在盒子裡，那盒子也嚇人，活像一口小棺材，而木板尚未刨光。若是打個蒲包，就好看得多。


  有所謂﹁缸撈﹂者，有人寫做﹁乾酪﹂，我不知究竟怎樣寫法。是圓餅子，中央微凸，邊微薄，無餡，上面常灑上幾許桂花，故稱﹁桂花缸撈﹂。探視產後婦人，常攜此為餽贈。此物鬆軟合度，味道頗佳，我一向喜歡吃。後來聽一位在外鄉開點心鋪的親戚說，此物乃是聚集簸籮裡的各種餑餑碎渣加水揉和再行烘製而成。然物美價廉不失為一種好的食品。﹁薄脆﹂也不錯，又薄又脆，都算是平民食物。


  ﹁茯苓餅﹂其實沒有什麼好吃，沾光﹁茯苓﹂二字。︽淮南子︾：﹁千年之松，下有茯苓。﹂茯苓是一種地下菌，生在山林中松根之下。李時珍說：﹁蓋松之神，靈之氣，伏結而成。﹂無端給它加上神靈色彩，於是乃入藥，大概吃了許有什麼神奇之效。北平前門大街正明齋所制茯苓餅最負盛名，從前北人南遊常攜此物餽贈親友。直到如今，有人從北平出來還帶一盒茯苓餅給我，早已脆碎堅硬不堪入口。即使是新鮮的，也不過是飛薄的兩片米粉糊烘成的餅，夾以黑糊糊的一些碎糖黑渣而已。


  滿洲餑餑還有一品叫做﹁桌張﹂，俗稱﹁餑餑桌子﹂，是喪事人家常用的祭禮。半生不熟的白麵餅子，稍加一些糖，堆積起來一層層的有好幾尺高，放在靈前供台上的兩旁。凡是本家姑奶奶之類的親屬沒有不送餑餑桌子的。可壯觀瞻，不堪食用。喪事過後，棄之可惜，照例分送親友以及傭人小孩。我小時候遇見幾次喪事，分到過十個八個這樣的餑餑。童子無知，稱之為﹁死人餑餑﹂，放在火爐口邊烤熟，啃起來也還不錯，比根本沒有東西吃好一些。清人得碩亭︽竹枝詞・草珠一串︾有一首詠其事：


  滿洲糕點樣原繁，


  踵事增華不可言。


  惟有桌張遺舊制，


  幾同告朔餼羊存。
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 516 180 516 180 458 86 c 128,-1,8
 400 -8 400 -8 280 -8 c 0,9,10
 164 -8 164 -8 106 86 c 128,-1,11
 48 180 48 180 48 368 c 256,0,1
424 368 m 0,12,13
 424 536 424 536 386 600 c 128,-1,14
 348 664 348 664 280 664 c 0,15,16
 216 664 216 664 178 602 c 128,-1,17
 140 540 140 540 140 368 c 0,18,19
 140 192 140 192 178 130 c 128,-1,20
 216 68 216 68 280 68 c 0,21,22
 348 68 348 68 386 132 c 128,-1,23
 424 196 424 196 424 368 c 0,12,13
EndSplineSet
EndChar

StartChar: one
Encoding: 49 49 1
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
356 0 m 1,0,-1
 268 0 l 1,1,-1
 268 456 l 2,2,3
 268 552 268 552 272 636 c 1,4,-1
 136 520 l 1,5,-1
 88 580 l 1,6,-1
 280 732 l 1,7,-1
 356 732 l 1,8,-1
 356 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: two
Encoding: 50 50 2
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
504 0 m 1,0,-1
 48 0 l 1,1,-1
 48 80 l 1,2,-1
 224 268 l 2,3,4
 332 384 332 384 358 436 c 128,-1,5
 384 488 384 488 384 544 c 256,6,7
 384 600 384 600 352 632 c 128,-1,8
 320 664 320 664 264 664 c 0,9,10
 184 664 184 664 108 596 c 1,11,-1
 56 656 l 1,12,13
 152 740 152 740 268 740 c 0,14,15
 364 740 364 740 420 688 c 128,-1,16
 476 636 476 636 476 548 c 0,17,18
 476 484 476 484 442 420 c 128,-1,19
 408 356 408 356 300 236 c 1,20,-1
 160 88 l 1,21,-1
 160 84 l 1,22,-1
 504 84 l 1,23,-1
 504 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: three
Encoding: 51 51 3
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
324 384 m 1,0,1
 504 360 504 360 504 208 c 0,2,3
 504 108 504 108 436 50 c 128,-1,4
 368 -8 368 -8 236 -8 c 0,5,6
 112 -8 112 -8 40 28 c 1,7,-1
 40 116 l 1,8,9
 132 68 132 68 232 68 c 0,10,11
 320 68 320 68 364 104 c 128,-1,12
 408 140 408 140 408 212 c 0,13,14
 408 276 408 276 362 308 c 128,-1,15
 316 340 316 340 220 340 c 2,16,-1
 152 340 l 1,17,-1
 152 416 l 1,18,-1
 220 416 l 2,19,20
 300 416 300 416 344 454 c 128,-1,21
 388 492 388 492 388 556 c 0,22,23
 388 604 388 604 354 634 c 128,-1,24
 320 664 320 664 264 664 c 0,25,26
 172 664 172 664 92 604 c 1,27,-1
 44 668 l 1,28,29
 136 740 136 740 264 740 c 0,30,31
 368 740 368 740 424 690 c 128,-1,32
 480 640 480 640 480 560 c 0,33,34
 480 416 480 416 324 384 c 1,0,1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: four
Encoding: 52 52 4
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
544 164 m 1,0,-1
 436 164 l 1,1,-1
 436 0 l 1,2,-1
 348 0 l 1,3,-1
 348 164 l 1,4,-1
 12 164 l 1,5,-1
 12 244 l 1,6,-1
 344 736 l 1,7,-1
 436 736 l 1,8,-1
 436 248 l 1,9,-1
 544 248 l 1,10,-1
 544 164 l 1,0,-1
348 248 m 1,11,-1
 348 424 l 2,12,13
 348 512 348 512 356 640 c 1,14,-1
 352 640 l 1,15,16
 332 588 332 588 308 552 c 2,17,-1
 100 248 l 1,18,-1
 348 248 l 1,11,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: five
Encoding: 53 53 5
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
64 28 m 1,0,-1
 64 116 l 1,1,2
 136 68 136 68 248 68 c 0,3,4
 328 68 328 68 370 108 c 128,-1,5
 412 148 412 148 412 224 c 256,6,7
 412 300 412 300 370 336 c 128,-1,8
 328 372 328 372 240 372 c 0,9,10
 196 372 196 372 128 360 c 1,11,-1
 80 388 l 1,12,-1
 108 732 l 1,13,-1
 452 732 l 1,14,-1
 452 648 l 1,15,-1
 188 648 l 1,16,-1
 168 440 l 1,17,18
 220 448 220 448 272 448 c 0,19,20
 380 448 380 448 444 390 c 128,-1,21
 508 332 508 332 508 236 c 0,22,23
 508 120 508 120 440 56 c 128,-1,24
 372 -8 372 -8 244 -8 c 0,25,26
 132 -8 132 -8 64 28 c 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: six
Encoding: 54 54 6
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
464 732 m 1,0,-1
 464 656 l 1,1,2
 428 668 428 668 380 668 c 0,3,4
 156 668 156 668 148 372 c 1,5,-1
 156 372 l 1,6,7
 204 456 204 456 308 456 c 0,8,9
 404 456 404 456 460 398 c 128,-1,10
 516 340 516 340 516 236 c 0,11,12
 516 120 516 120 456 56 c 128,-1,13
 396 -8 396 -8 296 -8 c 0,14,15
 188 -8 188 -8 122 74 c 128,-1,16
 56 156 56 156 56 312 c 0,17,18
 56 528 56 528 136 634 c 128,-1,19
 216 740 216 740 376 740 c 0,20,21
 428 740 428 740 464 732 c 1,0,-1
296 388 m 0,22,23
 232 388 232 388 190 346 c 128,-1,24
 148 304 148 304 148 252 c 0,25,26
 148 172 148 172 190 120 c 128,-1,27
 232 68 232 68 296 68 c 256,28,29
 360 68 360 68 394 110 c 128,-1,30
 428 152 428 152 428 236 c 0,31,32
 428 312 428 312 396 350 c 128,-1,33
 364 388 364 388 296 388 c 0,22,23
EndSplineSet
EndChar

StartChar: seven
Encoding: 55 55 7
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
140 0 m 1,0,-1
 424 648 l 1,1,-1
 44 648 l 1,2,-1
 44 732 l 1,3,-1
 516 732 l 1,4,-1
 516 660 l 1,5,-1
 236 0 l 1,6,-1
 140 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: eight
Encoding: 56 56 8
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
356 388 m 1,0,1
 512 304 512 304 512 192 c 0,2,3
 512 104 512 104 450 48 c 128,-1,4
 388 -8 388 -8 284 -8 c 0,5,6
 172 -8 172 -8 112 44 c 128,-1,7
 52 96 52 96 52 188 c 0,8,9
 52 316 52 316 196 384 c 1,10,11
 76 456 76 456 76 568 c 0,12,13
 76 644 76 644 132 694 c 128,-1,14
 188 744 188 744 284 744 c 0,15,16
 376 744 376 744 432 694 c 128,-1,17
 488 644 488 644 488 568 c 0,18,19
 488 452 488 452 356 388 c 1,0,1
284 424 m 1,20,21
 400 476 400 476 400 564 c 0,22,23
 400 616 400 616 370 642 c 128,-1,24
 340 668 340 668 280 668 c 0,25,26
 224 668 224 668 196 642 c 128,-1,27
 168 616 168 616 168 564 c 0,28,29
 168 476 168 476 284 424 c 1,20,21
268 348 m 1,30,31
 144 288 144 288 144 184 c 0,32,33
 144 124 144 124 178 94 c 128,-1,34
 212 64 212 64 280 64 c 0,35,36
 352 64 352 64 388 96 c 128,-1,37
 424 128 424 128 424 188 c 0,38,39
 424 232 424 232 396 266 c 128,-1,40
 368 300 368 300 284 340 c 1,41,-1
 268 348 l 1,30,31
EndSplineSet
EndChar

StartChar: nine
Encoding: 57 57 9
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
108 0 m 1,0,-1
 108 76 l 1,1,2
 144 64 144 64 192 64 c 0,3,4
 412 64 412 64 420 360 c 1,5,-1
 416 360 l 1,6,7
 368 272 368 272 260 272 c 0,8,9
 164 272 164 272 108 332 c 128,-1,10
 52 392 52 392 52 496 c 0,11,12
 52 612 52 612 114 676 c 128,-1,13
 176 740 176 740 276 740 c 0,14,15
 380 740 380 740 448 658 c 128,-1,16
 516 576 516 576 516 420 c 0,17,18
 516 204 516 204 436 98 c 128,-1,19
 356 -8 356 -8 196 -8 c 0,20,21
 140 -8 140 -8 108 0 c 1,0,-1
272 344 m 256,22,23
 336 344 336 344 380 384 c 128,-1,24
 424 424 424 424 424 480 c 0,25,26
 424 560 424 560 380 612 c 128,-1,27
 336 664 336 664 276 664 c 0,28,29
 208 664 208 664 174 622 c 128,-1,30
 140 580 140 580 140 496 c 0,31,32
 140 420 140 420 174 382 c 128,-1,33
 208 344 208 344 272 344 c 256,22,23
EndSplineSet
EndChar

StartChar: colon
Encoding: 58 58 10
Width: 276
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
200 492 m 0,0,1
 200 460 200 460 184 442 c 128,-1,2
 168 424 168 424 136 424 c 256,3,4
 104 424 104 424 88 442 c 128,-1,5
 72 460 72 460 72 492 c 0,6,7
 72 528 72 528 88 546 c 128,-1,8
 104 564 104 564 136 564 c 256,9,10
 168 564 168 564 184 546 c 128,-1,11
 200 528 200 528 200 492 c 0,0,1
200 56 m 256,12,13
 200 20 200 20 184 2 c 128,-1,14
 168 -16 168 -16 136 -16 c 256,15,16
 104 -16 104 -16 88 2 c 128,-1,17
 72 20 72 20 72 56 c 256,18,19
 72 92 72 92 88 108 c 128,-1,20
 104 124 104 124 136 124 c 256,21,22
 168 124 168 124 184 108 c 128,-1,23
 200 92 200 92 200 56 c 256,12,13
EndSplineSet
EndChar

StartChar: semicolon
Encoding: 59 59 11
Width: 276
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
200 492 m 0,0,1
 200 460 200 460 184 442 c 128,-1,2
 168 424 168 424 136 424 c 256,3,4
 104 424 104 424 88 442 c 128,-1,5
 72 460 72 460 72 492 c 0,6,7
 72 528 72 528 88 546 c 128,-1,8
 104 564 104 564 136 564 c 256,9,10
 168 564 168 564 184 546 c 128,-1,11
 200 528 200 528 200 492 c 0,0,1
180 120 m 1,12,-1
 188 108 l 1,13,14
 160 4 160 4 100 -132 c 1,15,-1
 32 -132 l 1,16,17
 64 8 64 8 84 120 c 1,18,-1
 180 120 l 1,12,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: less
Encoding: 60 60 12
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
512 120 m 1,0,-1
 52 332 l 1,1,-1
 52 384 l 1,2,-1
 512 624 l 1,3,-1
 512 544 l 1,4,-1
 144 360 l 1,5,-1
 512 200 l 1,6,-1
 512 120 l 1,0,-1
EndSplineSet
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" greater
EndChar

StartChar: equal
Encoding: 61 61 13
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
52 428 m 1,0,-1
 52 500 l 1,1,-1
 512 500 l 1,2,-1
 512 428 l 1,3,-1
 52 428 l 1,0,-1
52 220 m 1,4,-1
 52 296 l 1,5,-1
 512 296 l 1,6,-1
 512 220 l 1,7,-1
 52 220 l 1,4,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: greater
Encoding: 62 62 14
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
52 200 m 1,0,-1
 420 360 l 1,1,-1
 52 544 l 1,2,-1
 52 624 l 1,3,-1
 512 384 l 1,4,-1
 512 332 l 1,5,-1
 52 120 l 1,6,-1
 52 200 l 1,0,-1
EndSplineSet
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" less
EndChar

StartChar: question
Encoding: 63 63 15
Width: 436
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
140 208 m 1,0,-1
 140 224 l 2,1,2
 140 284 140 284 156 318 c 128,-1,3
 172 352 172 352 228 400 c 128,-1,4
 284 448 284 448 300 478 c 128,-1,5
 316 508 316 508 316 556 c 256,6,7
 316 604 316 604 286 632 c 128,-1,8
 256 660 256 660 200 660 c 0,9,10
 140 660 140 660 52 620 c 1,11,-1
 20 692 l 1,12,13
 120 740 120 740 200 740 c 0,14,15
 296 740 296 740 350 690 c 128,-1,16
 404 640 404 640 404 556 c 0,17,18
 404 500 404 500 384 460 c 128,-1,19
 364 420 364 420 302 364 c 128,-1,20
 240 308 240 308 226 284 c 128,-1,21
 212 260 212 260 212 216 c 2,22,-1
 212 208 l 1,23,-1
 140 208 l 1,0,-1
244 56 m 256,24,25
 244 20 244 20 228 2 c 128,-1,26
 212 -16 212 -16 180 -16 c 256,27,28
 148 -16 148 -16 132 2 c 128,-1,29
 116 20 116 20 116 56 c 256,30,31
 116 92 116 92 132 108 c 128,-1,32
 148 124 148 124 180 124 c 256,33,34
 212 124 212 124 228 108 c 128,-1,35
 244 92 244 92 244 56 c 256,24,25
EndSplineSet
EndChar

StartChar: at
Encoding: 64 64 16
Width: 888
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
556 200 m 1,0,1
 508 112 508 112 412 112 c 0,2,3
 340 112 340 112 296 162 c 128,-1,4
 252 212 252 212 252 304 c 0,5,6
 252 408 252 408 310 470 c 128,-1,7
 368 532 368 532 464 532 c 0,8,9
 548 532 548 532 620 508 c 1,10,-1
 608 300 l 1,11,-1
 608 268 l 1,12,-1
 608 264 l 2,13,14
 608 220 608 220 622 198 c 128,-1,15
 636 176 636 176 668 176 c 0,16,17
 704 176 704 176 732 224 c 128,-1,18
 760 272 760 272 760 368 c 0,19,20
 760 504 760 504 682 584 c 128,-1,21
 604 664 604 664 476 664 c 0,22,23
 316 664 316 664 222 564 c 128,-1,24
 128 464 128 464 128 292 c 0,25,26
 128 140 128 140 208 58 c 128,-1,27
 288 -24 288 -24 432 -24 c 0,28,29
 540 -24 540 -24 648 20 c 1,30,-1
 648 -48 l 1,31,32
 556 -92 556 -92 432 -92 c 0,33,34
 256 -92 256 -92 156 8 c 128,-1,35
 56 108 56 108 56 288 c 0,36,37
 56 484 56 484 174 608 c 128,-1,38
 292 732 292 732 476 732 c 0,39,40
 636 732 636 732 734 632 c 128,-1,41
 832 532 832 532 832 364 c 0,42,43
 832 248 832 248 782 180 c 128,-1,44
 732 112 732 112 660 112 c 0,45,46
 576 112 576 112 556 200 c 1,0,1
536 456 m 1,47,48
 500 468 500 468 464 468 c 0,49,50
 404 468 404 468 368 424 c 128,-1,51
 332 380 332 380 332 300 c 0,52,53
 332 240 332 240 354 208 c 128,-1,54
 376 176 376 176 424 176 c 0,55,56
 520 176 520 176 532 332 c 1,57,-1
 536 456 l 1,47,48
EndSplineSet
EndChar

StartChar: A
Encoding: 65 65 17
Width: 624
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
528 0 m 1,0,-1
 448 228 l 1,1,-1
 176 228 l 1,2,-1
 96 0 l 1,3,-1
 0 0 l 1,4,-1
 268 736 l 1,5,-1
 352 736 l 1,6,-1
 624 0 l 1,7,-1
 528 0 l 1,0,-1
420 308 m 1,8,-1
 344 520 l 2,9,10
 320 588 320 588 312 636 c 1,11,12
 300 580 300 580 276 520 c 1,13,-1
 204 308 l 1,14,-1
 420 308 l 1,8,-1
EndSplineSet
Kerns2: 41 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  37 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: B
Encoding: 66 66 18
Width: 636
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
100 732 m 1,0,-1
 300 732 l 2,1,2
 444 732 444 732 502 686 c 128,-1,3
 560 640 560 640 560 548 c 0,4,5
 560 412 560 412 412 388 c 1,6,-1
 412 384 l 1,7,8
 580 356 580 356 580 212 c 0,9,10
 580 116 580 116 518 58 c 128,-1,11
 456 0 456 0 344 0 c 2,12,-1
 100 0 l 1,13,-1
 100 732 l 1,0,-1
192 420 m 1,14,-1
 316 420 l 2,15,16
 396 420 396 420 430 450 c 128,-1,17
 464 480 464 480 464 540 c 0,18,19
 464 596 464 596 424 624 c 128,-1,20
 384 652 384 652 304 652 c 2,21,-1
 192 652 l 1,22,-1
 192 420 l 1,14,-1
192 344 m 1,23,-1
 192 80 l 1,24,-1
 324 80 l 2,25,26
 404 80 404 80 442 114 c 128,-1,27
 480 148 480 148 480 216 c 0,28,29
 480 280 480 280 440 312 c 128,-1,30
 400 344 400 344 320 344 c 2,31,-1
 192 344 l 1,23,-1
EndSplineSet
Kerns2: 41 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  40 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: C
Encoding: 67 67 19
Width: 616
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
560 100 m 1,0,-1
 560 20 l 1,1,2
 488 -8 488 -8 380 -8 c 0,3,4
 232 -8 232 -8 148 86 c 128,-1,5
 64 180 64 180 64 368 c 0,6,7
 64 544 64 544 154 642 c 128,-1,8
 244 740 244 740 396 740 c 0,9,10
 508 740 508 740 588 700 c 1,11,-1
 548 620 l 1,12,13
 472 660 472 660 396 660 c 0,14,15
 292 660 292 660 226 582 c 128,-1,16
 160 504 160 504 160 364 c 0,17,18
 160 220 160 220 220 146 c 128,-1,19
 280 72 280 72 396 72 c 0,20,21
 460 72 460 72 560 100 c 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 77 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  45 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: D
Encoding: 68 68 20
Width: 700
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
100 0 m 1,0,-1
 100 732 l 1,1,-1
 304 732 l 2,2,3
 460 732 460 732 550 638 c 128,-1,4
 640 544 640 544 640 372 c 0,5,6
 640 192 640 192 546 96 c 128,-1,7
 452 0 452 0 284 0 c 2,8,-1
 100 0 l 1,0,-1
192 652 m 1,9,-1
 192 80 l 1,10,-1
 272 80 l 2,11,12
 408 80 408 80 474 152 c 128,-1,13
 540 224 540 224 540 368 c 256,14,15
 540 512 540 512 478 582 c 128,-1,16
 416 652 416 652 292 652 c 2,17,-1
 192 652 l 1,9,-1
EndSplineSet
Kerns2: 42 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  41 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  40 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  25 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: E
Encoding: 69 69 21
Width: 540
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
480 0 m 1,0,-1
 100 0 l 1,1,-1
 100 732 l 1,2,-1
 480 732 l 1,3,-1
 480 648 l 1,4,-1
 192 648 l 1,5,-1
 192 424 l 1,6,-1
 460 424 l 1,7,-1
 460 344 l 1,8,-1
 192 344 l 1,9,-1
 192 84 l 1,10,-1
 480 84 l 1,11,-1
 480 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: F
Encoding: 70 70 22
Width: 504
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
192 0 m 1,0,-1
 100 0 l 1,1,-1
 100 732 l 1,2,-1
 480 732 l 1,3,-1
 480 648 l 1,4,-1
 192 648 l 1,5,-1
 192 392 l 1,6,-1
 460 392 l 1,7,-1
 460 308 l 1,8,-1
 192 308 l 1,9,-1
 192 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 77 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  45 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  41 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  15 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: G
Encoding: 71 71 23
Width: 708
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
392 388 m 1,0,-1
 632 388 l 1,1,-1
 632 28 l 1,2,3
 520 -8 520 -8 388 -8 c 0,4,5
 240 -8 240 -8 152 88 c 128,-1,6
 64 184 64 184 64 368 c 0,7,8
 64 544 64 544 158 642 c 128,-1,9
 252 740 252 740 420 740 c 0,10,11
 532 740 532 740 620 700 c 1,12,-1
 584 616 l 1,13,14
 496 660 496 660 412 660 c 0,15,16
 296 660 296 660 228 584 c 128,-1,17
 160 508 160 508 160 364 c 256,18,19
 160 220 160 220 222 146 c 128,-1,20
 284 72 284 72 412 72 c 0,21,22
 472 72 472 72 540 88 c 1,23,-1
 540 304 l 1,24,-1
 392 304 l 1,25,-1
 392 388 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: H
Encoding: 72 72 24
Width: 720
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
620 0 m 1,0,-1
 524 0 l 1,1,-1
 524 340 l 1,2,-1
 192 340 l 1,3,-1
 192 0 l 1,4,-1
 100 0 l 1,5,-1
 100 732 l 1,6,-1
 192 732 l 1,7,-1
 192 424 l 1,8,-1
 524 424 l 1,9,-1
 524 732 l 1,10,-1
 620 732 l 1,11,-1
 620 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: I
Encoding: 73 73 25
Width: 348
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
308 0 m 1,0,-1
 40 0 l 1,1,-1
 40 52 l 1,2,-1
 128 72 l 1,3,-1
 128 660 l 1,4,-1
 40 680 l 1,5,-1
 40 732 l 1,6,-1
 308 732 l 1,7,-1
 308 680 l 1,8,-1
 220 660 l 1,9,-1
 220 72 l 1,10,-1
 308 52 l 1,11,-1
 308 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 33 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: J
Encoding: 74 74 26
Width: 276
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
-92 -184 m 1,0,-1
 -92 -104 l 1,1,2
 -52 -112 -52 -112 -12 -112 c 0,3,4
 40 -112 40 -112 66 -84 c 128,-1,5
 92 -56 92 -56 92 0 c 2,6,-1
 92 732 l 1,7,-1
 184 732 l 1,8,-1
 184 12 l 2,9,10
 184 -88 184 -88 132 -142 c 128,-1,11
 80 -196 80 -196 -16 -196 c 0,12,13
 -60 -196 -60 -196 -92 -184 c 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: K
Encoding: 75 75 27
Width: 592
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
592 0 m 1,0,-1
 488 0 l 1,1,-1
 264 348 l 1,2,-1
 192 292 l 1,3,-1
 192 0 l 1,4,-1
 100 0 l 1,5,-1
 100 732 l 1,6,-1
 192 732 l 1,7,-1
 192 364 l 1,8,-1
 480 732 l 1,9,-1
 584 732 l 1,10,-1
 324 412 l 1,11,-1
 592 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 33 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: L
Encoding: 76 76 28
Width: 504
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
100 0 m 1,0,-1
 100 732 l 1,1,-1
 192 732 l 1,2,-1
 192 84 l 1,3,-1
 480 84 l 1,4,-1
 480 0 l 1,5,-1
 100 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 41 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  37 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: M
Encoding: 77 77 29
Width: 892
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
400 0 m 1,0,-1
 180 640 l 1,1,-1
 176 640 l 1,2,3
 184 500 184 500 184 436 c 2,4,-1
 184 0 l 1,5,-1
 100 0 l 1,6,-1
 100 732 l 1,7,-1
 236 732 l 1,8,-1
 444 136 l 1,9,-1
 448 136 l 1,10,-1
 652 732 l 1,11,-1
 792 732 l 1,12,-1
 792 0 l 1,13,-1
 700 0 l 1,14,-1
 700 444 l 2,15,16
 700 512 700 512 704 640 c 1,17,-1
 700 640 l 1,18,-1
 480 0 l 1,19,-1
 400 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: N
Encoding: 78 78 30
Width: 748
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
648 0 m 1,0,-1
 540 0 l 1,1,-1
 180 604 l 1,2,-1
 176 604 l 1,3,4
 184 460 184 460 184 396 c 2,5,-1
 184 0 l 1,6,-1
 100 0 l 1,7,-1
 100 732 l 1,8,-1
 208 732 l 1,9,-1
 564 128 l 1,10,-1
 568 128 l 1,11,12
 560 260 560 260 560 332 c 2,13,-1
 560 732 l 1,14,-1
 648 732 l 1,15,-1
 648 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: O
Encoding: 79 79 31
Width: 760
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
64 368 m 0,0,1
 64 552 64 552 148 648 c 128,-1,2
 232 744 232 744 380 744 c 0,3,4
 524 744 524 744 610 646 c 128,-1,5
 696 548 696 548 696 368 c 0,6,7
 696 184 696 184 610 88 c 128,-1,8
 524 -8 524 -8 380 -8 c 0,9,10
 232 -8 232 -8 148 86 c 128,-1,11
 64 180 64 180 64 368 c 0,0,1
600 368 m 0,12,13
 600 512 600 512 544 586 c 128,-1,14
 488 660 488 660 380 660 c 256,15,16
 272 660 272 660 216 586 c 128,-1,17
 160 512 160 512 160 368 c 0,18,19
 160 220 160 220 216 146 c 128,-1,20
 272 72 272 72 380 72 c 256,21,22
 488 72 488 72 544 146 c 128,-1,23
 600 220 600 220 600 368 c 0,12,13
EndSplineSet
Kerns2: 42 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  41 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  40 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  25 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: P
Encoding: 80 80 32
Width: 592
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
192 284 m 1,0,-1
 192 0 l 1,1,-1
 100 0 l 1,2,-1
 100 732 l 1,3,-1
 280 732 l 2,4,5
 408 732 408 732 472 678 c 128,-1,6
 536 624 536 624 536 516 c 256,7,8
 536 408 536 408 468 346 c 128,-1,9
 400 284 400 284 268 284 c 2,10,-1
 192 284 l 1,0,-1
192 364 m 1,11,-1
 256 364 l 2,12,13
 356 364 356 364 398 400 c 128,-1,14
 440 436 440 436 440 512 c 0,15,16
 440 580 440 580 398 616 c 128,-1,17
 356 652 356 652 272 652 c 2,18,-1
 192 652 l 1,19,-1
 192 364 l 1,11,-1
EndSplineSet
Kerns2: 42 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  41 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  40 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: Q
Encoding: 81 81 33
Width: 760
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
508 12 m 1,0,1
 544 -68 544 -68 644 -136 c 1,2,-1
 580 -208 l 1,3,4
 464 -120 464 -120 420 -8 c 1,5,-1
 380 -8 l 2,6,7
 232 -8 232 -8 148 86 c 128,-1,8
 64 180 64 180 64 368 c 0,9,10
 64 552 64 552 148 648 c 128,-1,11
 232 744 232 744 380 744 c 0,12,13
 524 744 524 744 610 646 c 128,-1,14
 696 548 696 548 696 368 c 0,15,16
 696 92 696 92 508 12 c 1,0,1
600 368 m 0,17,18
 600 512 600 512 544 586 c 128,-1,19
 488 660 488 660 380 660 c 256,20,21
 272 660 272 660 216 586 c 128,-1,22
 160 512 160 512 160 368 c 0,23,24
 160 220 160 220 216 146 c 128,-1,25
 272 72 272 72 380 72 c 256,26,27
 488 72 488 72 544 146 c 128,-1,28
 600 220 600 220 600 368 c 0,17,18
EndSplineSet
Kerns2: 42 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  41 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  40 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  39 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  38 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  25 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: R
Encoding: 82 82 34
Width: 604
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
192 304 m 1,0,-1
 192 0 l 1,1,-1
 100 0 l 1,2,-1
 100 732 l 1,3,-1
 276 732 l 2,4,5
 408 732 408 732 472 680 c 128,-1,6
 536 628 536 628 536 524 c 0,7,8
 536 380 536 380 392 328 c 1,9,-1
 592 0 l 1,10,-1
 484 0 l 1,11,-1
 308 304 l 1,12,-1
 192 304 l 1,0,-1
192 380 m 1,13,-1
 276 380 l 2,14,15
 360 380 360 380 400 416 c 128,-1,16
 440 452 440 452 440 520 c 256,17,18
 440 588 440 588 402 620 c 128,-1,19
 364 652 364 652 272 652 c 2,20,-1
 192 652 l 1,21,-1
 192 380 l 1,13,-1
EndSplineSet
Kerns2: 36 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: S
Encoding: 83 83 35
Width: 532
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
52 24 m 1,0,-1
 52 112 l 1,1,2
 148 72 148 72 236 72 c 0,3,4
 316 72 316 72 354 100 c 128,-1,5
 392 128 392 128 392 188 c 0,6,7
 392 236 392 236 364 268 c 1,8,9
 344 288 344 288 216 344 c 1,10,11
 132 384 132 384 96 432 c 128,-1,12
 60 480 60 480 60 556 c 0,13,14
 60 640 60 640 118 690 c 128,-1,15
 176 740 176 740 280 740 c 0,16,17
 388 740 388 740 472 700 c 1,18,-1
 440 624 l 1,19,20
 356 660 356 660 280 660 c 0,21,22
 216 660 216 660 184 632 c 128,-1,23
 152 604 152 604 152 556 c 0,24,25
 152 500 152 500 178 474 c 128,-1,26
 204 448 204 448 310 402 c 128,-1,27
 416 356 416 356 450 310 c 128,-1,28
 484 264 484 264 484 196 c 0,29,30
 484 104 484 104 420 48 c 128,-1,31
 356 -8 356 -8 236 -8 c 0,32,33
 120 -8 120 -8 52 24 c 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: T
Encoding: 84 84 36
Width: 532
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
312 0 m 1,0,-1
 220 0 l 1,1,-1
 220 648 l 1,2,-1
 12 648 l 1,3,-1
 12 732 l 1,4,-1
 520 732 l 1,5,-1
 520 648 l 1,6,-1
 312 648 l 1,7,-1
 312 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 74 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  73 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  72 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  71 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  70 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  69 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  67 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  66 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  65 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  64 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  63 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  62 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  61 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  55 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  53 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  52 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  51 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  49 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  36 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  35 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  15 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: U
Encoding: 85 85 37
Width: 716
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
624 732 m 1,0,-1
 624 260 l 2,1,2
 624 132 624 132 552 62 c 128,-1,3
 480 -8 480 -8 356 -8 c 256,4,5
 232 -8 232 -8 162 62 c 128,-1,6
 92 132 92 132 92 260 c 2,7,-1
 92 732 l 1,8,-1
 184 732 l 1,9,-1
 184 256 l 2,10,11
 184 164 184 164 228 118 c 128,-1,12
 272 72 272 72 360 72 c 0,13,14
 444 72 444 72 486 118 c 128,-1,15
 528 164 528 164 528 256 c 2,16,-1
 528 732 l 1,17,-1
 624 732 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 17 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: V
Encoding: 86 86 38
Width: 580
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
484 732 m 1,0,-1
 580 732 l 1,1,-1
 336 0 l 1,2,-1
 244 0 l 1,3,-1
 0 732 l 1,4,-1
 100 732 l 1,5,-1
 248 268 l 1,6,7
 268 200 268 200 292 100 c 1,8,9
 304 172 304 172 336 272 c 2,10,-1
 484 732 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 69 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  67 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  66 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  65 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  64 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  63 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  62 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  61 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  55 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  53 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  52 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  51 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  49 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  15 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: W
Encoding: 87 87 39
Width: 904
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
404 732 m 1,0,-1
 504 732 l 1,1,-1
 616 304 l 1,2,3
 656 164 656 164 664 100 c 1,4,5
 676 200 676 200 696 292 c 2,6,-1
 796 732 l 1,7,-1
 896 732 l 1,8,-1
 712 0 l 1,9,-1
 616 0 l 1,10,-1
 492 468 l 1,11,12
 472 536 472 536 452 624 c 1,13,14
 432 512 432 512 420 468 c 2,15,-1
 296 0 l 1,16,-1
 204 0 l 1,17,-1
 12 732 l 1,18,-1
 108 732 l 1,19,-1
 220 288 l 2,20,21
 240 212 240 212 256 100 c 1,22,23
 272 220 272 220 292 304 c 1,24,-1
 404 732 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 74 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  69 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  67 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  66 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  65 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  64 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  63 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  62 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  61 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  55 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  53 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  52 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  51 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  49 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: X
Encoding: 88 88 40
Width: 560
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
560 0 m 1,0,-1
 456 0 l 1,1,-1
 276 316 l 1,2,-1
 96 0 l 1,3,-1
 0 0 l 1,4,-1
 228 384 l 1,5,-1
 16 732 l 1,6,-1
 116 732 l 1,7,-1
 280 452 l 1,8,-1
 448 732 l 1,9,-1
 544 732 l 1,10,-1
 332 384 l 1,11,-1
 560 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 65 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  63 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  53 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  52 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  51 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: Y
Encoding: 89 89 41
Width: 540
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
268 360 m 1,0,-1
 440 732 l 1,1,-1
 540 732 l 1,2,-1
 316 284 l 1,3,-1
 316 0 l 1,4,-1
 224 0 l 1,5,-1
 224 280 l 1,6,-1
 0 732 l 1,7,-1
 100 732 l 1,8,-1
 268 360 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 74 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  73 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  72 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  69 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  67 -40 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  66 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  65 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  64 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  63 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  62 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  61 -32 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  55 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  53 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  52 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  51 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  49 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  35 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  33 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  17 -52 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  15 20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: Z
Encoding: 90 90 42
Width: 552
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
512 0 m 1,0,-1
 40 0 l 1,1,-1
 40 72 l 1,2,-1
 396 648 l 1,3,-1
 52 648 l 1,4,-1
 52 732 l 1,5,-1
 500 732 l 1,6,-1
 500 660 l 1,7,-1
 144 84 l 1,8,-1
 512 84 l 1,9,-1
 512 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 33 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  31 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  23 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  19 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: bracketleft
Encoding: 91 91 43
Width: 312
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
284 -160 m 1,0,-1
 84 -160 l 1,1,-1
 84 732 l 1,2,-1
 284 732 l 1,3,-1
 284 656 l 1,4,-1
 172 656 l 1,5,-1
 172 -88 l 1,6,-1
 284 -88 l 1,7,-1
 284 -160 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 26 60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" bracketright
EndChar

StartChar: backslash
Encoding: 92 92 44
Width: 384
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
100 732 m 1,0,-1
 372 0 l 1,1,-1
 284 0 l 1,2,-1
 12 732 l 1,3,-1
 100 732 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: bracketright
Encoding: 93 93 45
Width: 312
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
24 -88 m 1,0,-1
 136 -88 l 1,1,-1
 136 656 l 1,2,-1
 24 656 l 1,3,-1
 24 732 l 1,4,-1
 228 732 l 1,5,-1
 228 -160 l 1,6,-1
 24 -160 l 1,7,-1
 24 -88 l 1,0,-1
EndSplineSet
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" bracketleft
EndChar

StartChar: asciicircum
Encoding: 94 94 46
Width: 544
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
20 276 m 1,0,-1
 232 736 l 1,1,-1
 284 736 l 1,2,-1
 524 276 l 1,3,-1
 444 276 l 1,4,-1
 260 644 l 1,5,-1
 100 276 l 1,6,-1
 20 276 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: underscore
Encoding: 95 95 47
Width: 420
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
424 -160 m 1,0,-1
 0 -160 l 1,1,-1
 0 -92 l 1,2,-1
 424 -92 l 1,3,-1
 424 -160 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: grave
Encoding: 96 96 48
Width: 592
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
392 620 m 1,0,-1
 332 620 l 1,1,2
 252 688 252 688 196 776 c 1,3,-1
 196 784 l 1,4,-1
 308 784 l 1,5,6
 344 704 344 704 392 636 c 1,7,-1
 392 620 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: a
Encoding: 97 97 49
Width: 544
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
396 0 m 1,0,-1
 380 76 l 1,1,-1
 376 76 l 1,2,3
 316 -8 316 -8 208 -8 c 0,4,5
 132 -8 132 -8 90 34 c 128,-1,6
 48 76 48 76 48 152 c 0,7,8
 48 320 48 320 280 328 c 1,9,-1
 372 332 l 1,10,-1
 372 364 l 2,11,12
 372 424 372 424 346 454 c 128,-1,13
 320 484 320 484 264 484 c 0,14,15
 196 484 196 484 120 444 c 1,16,-1
 88 512 l 1,17,18
 176 560 176 560 264 560 c 0,19,20
 368 560 368 560 416 516 c 128,-1,21
 464 472 464 472 464 376 c 2,22,-1
 464 0 l 1,23,-1
 396 0 l 1,0,-1
372 268 m 1,24,-1
 300 264 l 1,25,26
 208 260 208 260 174 232 c 128,-1,27
 140 204 140 204 140 152 c 0,28,29
 140 108 140 108 162 86 c 128,-1,30
 184 64 184 64 228 64 c 0,31,32
 296 64 296 64 334 104 c 128,-1,33
 372 144 372 144 372 220 c 2,34,-1
 372 268 l 1,24,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: b
Encoding: 98 98 50
Width: 600
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
180 68 m 1,0,-1
 172 68 l 1,1,-1
 152 0 l 1,2,-1
 88 0 l 1,3,-1
 88 780 l 1,4,-1
 180 780 l 1,5,-1
 180 592 l 2,6,7
 180 548 180 548 176 476 c 1,8,-1
 180 476 l 1,9,10
 232 560 232 560 336 560 c 0,11,12
 428 560 428 560 486 488 c 128,-1,13
 544 416 544 416 544 276 c 256,14,15
 544 136 544 136 486 64 c 128,-1,16
 428 -8 428 -8 336 -8 c 0,17,18
 232 -8 232 -8 180 68 c 1,0,-1
320 64 m 0,19,20
 384 64 384 64 416 118 c 128,-1,21
 448 172 448 172 448 276 c 256,22,23
 448 380 448 380 416 432 c 128,-1,24
 384 484 384 484 316 484 c 256,25,26
 248 484 248 484 214 440 c 128,-1,27
 180 396 180 396 180 276 c 256,28,29
 180 156 180 156 214 110 c 128,-1,30
 248 64 248 64 320 64 c 0,19,20
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: c
Encoding: 99 99 51
Width: 476
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
440 528 m 1,0,-1
 412 452 l 1,1,2
 348 480 348 480 300 480 c 0,3,4
 224 480 224 480 188 428 c 128,-1,5
 152 376 152 376 152 272 c 0,6,7
 152 172 152 172 188 120 c 128,-1,8
 224 68 224 68 296 68 c 0,9,10
 364 68 364 68 432 100 c 1,11,-1
 432 20 l 1,12,13
 376 -8 376 -8 296 -8 c 0,14,15
 184 -8 184 -8 120 62 c 128,-1,16
 56 132 56 132 56 272 c 0,17,18
 56 416 56 416 122 488 c 128,-1,19
 188 560 188 560 300 560 c 0,20,21
 376 560 376 560 440 528 c 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: d
Encoding: 100 100 52
Width: 600
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
428 72 m 1,0,-1
 424 72 l 1,1,2
 368 -8 368 -8 264 -8 c 0,3,4
 172 -8 172 -8 114 62 c 128,-1,5
 56 132 56 132 56 272 c 0,6,7
 56 416 56 416 114 488 c 128,-1,8
 172 560 172 560 264 560 c 0,9,10
 364 560 364 560 424 480 c 1,11,-1
 428 480 l 1,12,-1
 424 560 l 1,13,-1
 424 780 l 1,14,-1
 512 780 l 1,15,-1
 512 0 l 1,16,-1
 440 0 l 1,17,-1
 428 72 l 1,0,-1
424 252 m 2,18,-1
 424 272 l 2,19,20
 424 392 424 392 388 438 c 128,-1,21
 352 484 352 484 280 484 c 0,22,23
 216 484 216 484 184 432 c 128,-1,24
 152 380 152 380 152 272 c 0,25,26
 152 168 152 168 184 116 c 128,-1,27
 216 64 216 64 284 64 c 256,28,29
 352 64 352 64 388 108 c 128,-1,30
 424 152 424 152 424 252 c 2,18,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: e
Encoding: 101 101 53
Width: 548
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
496 256 m 1,0,-1
 152 256 l 1,1,2
 152 164 152 164 190 116 c 128,-1,3
 228 68 228 68 304 68 c 0,4,5
 392 68 392 68 472 108 c 1,6,-1
 472 28 l 1,7,8
 396 -8 396 -8 304 -8 c 0,9,10
 192 -8 192 -8 124 64 c 128,-1,11
 56 136 56 136 56 272 c 256,12,13
 56 408 56 408 120 484 c 128,-1,14
 184 560 184 560 284 560 c 0,15,16
 380 560 380 560 438 494 c 128,-1,17
 496 428 496 428 496 312 c 2,18,-1
 496 256 l 1,0,-1
152 332 m 1,19,-1
 400 332 l 1,20,21
 400 408 400 408 370 446 c 128,-1,22
 340 484 340 484 280 484 c 0,23,24
 164 484 164 484 152 332 c 1,19,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: f
Encoding: 102 102 54
Width: 336
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
324 480 m 1,0,-1
 204 480 l 1,1,-1
 204 0 l 1,2,-1
 112 0 l 1,3,-1
 112 480 l 1,4,-1
 16 480 l 1,5,-1
 16 520 l 1,6,-1
 112 552 l 1,7,-1
 112 600 l 2,8,9
 112 700 112 700 152 742 c 128,-1,10
 192 784 192 784 276 784 c 0,11,12
 324 784 324 784 376 764 c 1,13,-1
 352 696 l 1,14,15
 312 708 312 708 280 708 c 0,16,17
 240 708 240 708 222 686 c 128,-1,18
 204 664 204 664 204 600 c 2,19,-1
 204 548 l 1,20,-1
 324 548 l 1,21,-1
 324 480 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 73 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  71 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  70 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: g
Encoding: 103 103 55
Width: 532
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
512 548 m 1,0,-1
 512 492 l 1,1,-1
 412 480 l 1,2,3
 444 436 444 436 444 372 c 0,4,5
 444 292 444 292 394 244 c 128,-1,6
 344 196 344 196 256 196 c 0,7,8
 224 196 224 196 216 200 c 1,9,10
 172 172 172 172 172 132 c 0,11,12
 172 112 172 112 190 102 c 128,-1,13
 208 92 208 92 248 92 c 2,14,-1
 336 92 l 2,15,16
 420 92 420 92 462 54 c 128,-1,17
 504 16 504 16 504 -56 c 0,18,19
 504 -152 504 -152 436 -198 c 128,-1,20
 368 -244 368 -244 232 -244 c 0,21,22
 124 -244 124 -244 72 -206 c 128,-1,23
 20 -168 20 -168 20 -92 c 0,24,25
 20 12 20 12 140 44 c 1,26,27
 92 64 92 64 92 120 c 256,28,29
 92 176 92 176 156 216 c 1,30,31
 60 256 60 256 60 368 c 0,32,33
 60 460 60 460 112 510 c 128,-1,34
 164 560 164 560 256 560 c 0,35,36
 300 560 300 560 328 548 c 1,37,-1
 512 548 l 1,0,-1
356 376 m 0,38,39
 356 432 356 432 330 462 c 128,-1,40
 304 492 304 492 252 492 c 256,41,42
 200 492 200 492 176 462 c 128,-1,43
 152 432 152 432 152 372 c 0,44,45
 152 316 152 316 178 288 c 128,-1,46
 204 260 204 260 256 260 c 0,47,48
 304 260 304 260 330 288 c 128,-1,49
 356 316 356 316 356 376 c 0,38,39
300 8 m 2,50,-1
 212 8 l 2,51,52
 160 8 160 8 132 -16 c 128,-1,53
 104 -40 104 -40 104 -88 c 0,54,55
 104 -132 104 -132 136 -154 c 128,-1,56
 168 -176 168 -176 232 -176 c 0,57,58
 324 -176 324 -176 370 -148 c 128,-1,59
 416 -120 416 -120 416 -64 c 0,60,61
 416 -24 416 -24 394 -8 c 128,-1,62
 372 8 372 8 300 8 c 2,50,-1
EndSplineSet
Kerns2: 55 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: h
Encoding: 104 104 56
Width: 604
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
432 0 m 1,0,-1
 432 352 l 2,1,2
 432 420 432 420 404 452 c 128,-1,3
 376 484 376 484 320 484 c 0,4,5
 252 484 252 484 216 438 c 128,-1,6
 180 392 180 392 180 284 c 2,7,-1
 180 0 l 1,8,-1
 88 0 l 1,9,-1
 88 780 l 1,10,-1
 180 780 l 1,11,-1
 180 548 l 1,12,-1
 176 476 l 1,13,-1
 180 476 l 1,14,15
 228 560 228 560 336 560 c 0,16,17
 428 560 428 560 474 510 c 128,-1,18
 520 460 520 460 520 360 c 2,19,-1
 520 0 l 1,20,-1
 432 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: i
Encoding: 105 105 57
Width: 264
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
188 696 m 0,0,1
 188 668 188 668 174 654 c 128,-1,2
 160 640 160 640 132 640 c 0,3,4
 108 640 108 640 94 654 c 128,-1,5
 80 668 80 668 80 696 c 0,6,7
 80 728 80 728 94 742 c 128,-1,8
 108 756 108 756 132 756 c 0,9,10
 160 756 160 756 174 742 c 128,-1,11
 188 728 188 728 188 696 c 0,0,1
180 0 m 1,12,-1
 88 0 l 1,13,-1
 88 548 l 1,14,-1
 180 548 l 1,15,-1
 180 0 l 1,12,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: j
Encoding: 106 106 58
Width: 264
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
188 696 m 0,0,1
 188 668 188 668 174 654 c 128,-1,2
 160 640 160 640 132 640 c 0,3,4
 108 640 108 640 94 654 c 128,-1,5
 80 668 80 668 80 696 c 0,6,7
 80 728 80 728 94 742 c 128,-1,8
 108 756 108 756 132 756 c 0,9,10
 160 756 160 756 174 742 c 128,-1,11
 188 728 188 728 188 696 c 0,0,1
-32 -232 m 1,12,-1
 -32 -160 l 1,13,14
 -8 -168 -8 -168 24 -168 c 256,15,16
 56 -168 56 -168 72 -148 c 128,-1,17
 88 -128 88 -128 88 -84 c 2,18,-1
 88 548 l 1,19,-1
 180 548 l 1,20,-1
 180 -80 l 2,21,22
 180 -164 180 -164 142 -204 c 128,-1,23
 104 -244 104 -244 32 -244 c 0,24,25
 -8 -244 -8 -244 -32 -232 c 1,12,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: k
Encoding: 107 107 59
Width: 508
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
172 284 m 1,0,-1
 384 548 l 1,1,-1
 492 548 l 1,2,-1
 292 312 l 1,3,-1
 504 0 l 1,4,-1
 400 0 l 1,5,-1
 232 252 l 1,6,-1
 176 212 l 1,7,-1
 176 0 l 1,8,-1
 88 0 l 1,9,-1
 88 780 l 1,10,-1
 176 780 l 1,11,-1
 176 420 l 1,12,-1
 168 284 l 1,13,-1
 172 284 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: l
Encoding: 108 108 60
Width: 264
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
180 0 m 1,0,-1
 88 0 l 1,1,-1
 88 780 l 1,2,-1
 180 780 l 1,3,-1
 180 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: m
Encoding: 109 109 61
Width: 916
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
744 0 m 1,0,-1
 744 352 l 2,1,2
 744 420 744 420 718 452 c 128,-1,3
 692 484 692 484 644 484 c 0,4,5
 576 484 576 484 542 438 c 128,-1,6
 508 392 508 392 508 304 c 2,7,-1
 508 0 l 1,8,-1
 416 0 l 1,9,-1
 416 352 l 2,10,11
 416 420 416 420 390 452 c 128,-1,12
 364 484 364 484 312 484 c 0,13,14
 248 484 248 484 214 440 c 128,-1,15
 180 396 180 396 180 284 c 2,16,-1
 180 0 l 1,17,-1
 88 0 l 1,18,-1
 88 548 l 1,19,-1
 160 548 l 1,20,-1
 176 476 l 1,21,-1
 180 476 l 1,22,23
 228 560 228 560 332 560 c 0,24,25
 452 560 452 560 488 468 c 1,26,-1
 492 468 l 1,27,28
 544 560 544 560 660 560 c 0,29,30
 748 560 748 560 792 510 c 128,-1,31
 836 460 836 460 836 360 c 2,32,-1
 836 0 l 1,33,-1
 744 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: n
Encoding: 110 110 62
Width: 604
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
432 0 m 1,0,-1
 432 352 l 2,1,2
 432 420 432 420 404 452 c 128,-1,3
 376 484 376 484 320 484 c 0,4,5
 252 484 252 484 216 438 c 128,-1,6
 180 392 180 392 180 284 c 2,7,-1
 180 0 l 1,8,-1
 88 0 l 1,9,-1
 88 548 l 1,10,-1
 160 548 l 1,11,-1
 176 476 l 1,12,-1
 180 476 l 1,13,14
 228 560 228 560 336 560 c 0,15,16
 428 560 428 560 474 510 c 128,-1,17
 520 460 520 460 520 360 c 2,18,-1
 520 0 l 1,19,-1
 432 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: o
Encoding: 111 111 63
Width: 592
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
56 276 m 256,0,1
 56 412 56 412 122 486 c 128,-1,2
 188 560 188 560 296 560 c 0,3,4
 400 560 400 560 468 484 c 128,-1,5
 536 408 536 408 536 276 c 0,6,7
 536 136 536 136 470 64 c 128,-1,8
 404 -8 404 -8 296 -8 c 256,9,10
 188 -8 188 -8 122 66 c 128,-1,11
 56 140 56 140 56 276 c 256,0,1
440 276 m 256,12,13
 440 380 440 380 404 432 c 128,-1,14
 368 484 368 484 296 484 c 256,15,16
 224 484 224 484 188 432 c 128,-1,17
 152 380 152 380 152 276 c 256,18,19
 152 172 152 172 188 118 c 128,-1,20
 224 64 224 64 296 64 c 256,21,22
 368 64 368 64 404 118 c 128,-1,23
 440 172 440 172 440 276 c 256,12,13
EndSplineSet
Kerns2: 74 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  72 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: p
Encoding: 112 112 64
Width: 600
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
180 68 m 1,0,-1
 172 68 l 1,1,2
 180 4 180 4 180 -12 c 2,3,-1
 180 -244 l 1,4,-1
 88 -244 l 1,5,-1
 88 548 l 1,6,-1
 160 548 l 1,7,-1
 176 476 l 1,8,-1
 180 476 l 1,9,10
 232 560 232 560 336 560 c 0,11,12
 428 560 428 560 486 488 c 128,-1,13
 544 416 544 416 544 276 c 256,14,15
 544 136 544 136 486 64 c 128,-1,16
 428 -8 428 -8 336 -8 c 0,17,18
 232 -8 232 -8 180 68 c 1,0,-1
180 296 m 2,19,-1
 180 276 l 2,20,21
 180 156 180 156 214 110 c 128,-1,22
 248 64 248 64 320 64 c 0,23,24
 384 64 384 64 416 118 c 128,-1,25
 448 172 448 172 448 276 c 256,26,27
 448 380 448 380 416 432 c 128,-1,28
 384 484 384 484 316 484 c 256,29,30
 248 484 248 484 214 442 c 128,-1,31
 180 400 180 400 180 296 c 2,19,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: q
Encoding: 113 113 65
Width: 600
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
424 476 m 1,0,-1
 428 476 l 1,1,-1
 440 548 l 1,2,-1
 512 548 l 1,3,-1
 512 -244 l 1,4,-1
 424 -244 l 1,5,-1
 424 -12 l 1,6,-1
 428 72 l 1,7,-1
 424 72 l 1,8,9
 368 -8 368 -8 264 -8 c 0,10,11
 172 -8 172 -8 114 62 c 128,-1,12
 56 132 56 132 56 272 c 0,13,14
 56 416 56 416 114 488 c 128,-1,15
 172 560 172 560 264 560 c 0,16,17
 364 560 364 560 424 476 c 1,0,-1
424 252 m 2,18,-1
 424 272 l 2,19,20
 424 392 424 392 388 438 c 128,-1,21
 352 484 352 484 280 484 c 0,22,23
 216 484 216 484 184 432 c 128,-1,24
 152 380 152 380 152 272 c 0,25,26
 152 168 152 168 184 116 c 128,-1,27
 216 64 216 64 284 64 c 256,28,29
 352 64 352 64 388 108 c 128,-1,30
 424 152 424 152 424 252 c 2,18,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: r
Encoding: 114 114 66
Width: 408
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
388 556 m 1,0,-1
 376 472 l 1,1,2
 344 476 344 476 320 476 c 0,3,4
 260 476 260 476 220 428 c 128,-1,5
 180 380 180 380 180 296 c 2,6,-1
 180 0 l 1,7,-1
 88 0 l 1,8,-1
 88 548 l 1,9,-1
 160 548 l 1,10,-1
 172 448 l 1,11,-1
 176 448 l 1,12,13
 240 560 240 560 324 560 c 0,14,15
 360 560 360 560 388 556 c 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 55 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable"  49 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: s
Encoding: 115 115 67
Width: 464
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
44 24 m 1,0,-1
 44 108 l 1,1,2
 132 64 132 64 208 64 c 0,3,4
 268 64 268 64 298 84 c 128,-1,5
 328 104 328 104 328 144 c 0,6,7
 328 176 328 176 306 194 c 128,-1,8
 284 212 284 212 194 254 c 128,-1,9
 104 296 104 296 78 330 c 128,-1,10
 52 364 52 364 52 412 c 0,11,12
 52 480 52 480 102 520 c 128,-1,13
 152 560 152 560 244 560 c 0,14,15
 328 560 328 560 408 520 c 1,16,-1
 376 448 l 1,17,18
 296 484 296 484 240 484 c 0,19,20
 192 484 192 484 166 468 c 128,-1,21
 140 452 140 452 140 420 c 256,22,23
 140 388 140 388 160 370 c 128,-1,24
 180 352 180 352 272 312 c 128,-1,25
 364 272 364 272 390 236 c 128,-1,26
 416 200 416 200 416 152 c 0,27,28
 416 76 416 76 364 34 c 128,-1,29
 312 -8 312 -8 208 -8 c 256,30,31
 104 -8 104 -8 44 24 c 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2:
EndChar

StartChar: t
Encoding: 116 116 68
Width: 348
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
328 76 m 1,0,-1
 328 8 l 1,1,2
 292 -8 292 -8 240 -8 c 0,3,4
 168 -8 168 -8 132 34 c 128,-1,5
 96 76 96 76 96 164 c 2,6,-1
 96 480 l 1,7,-1
 16 480 l 1,8,-1
 16 520 l 1,9,-1
 96 560 l 1,10,-1
 132 676 l 1,11,-1
 184 676 l 1,12,-1
 184 548 l 1,13,-1
 324 548 l 1,14,-1
 324 480 l 1,15,-1
 184 480 l 1,16,-1
 184 164 l 2,17,18
 184 112 184 112 202 88 c 128,-1,19
 220 64 220 64 252 64 c 0,20,21
 292 64 292 64 328 76 c 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 68 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: u
Encoding: 117 117 69
Width: 604
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
444 0 m 1,0,-1
 428 72 l 1,1,-1
 424 72 l 1,2,3
 376 -8 376 -8 268 -8 c 0,4,5
 176 -8 176 -8 130 42 c 128,-1,6
 84 92 84 92 84 192 c 2,7,-1
 84 548 l 1,8,-1
 172 548 l 1,9,-1
 172 196 l 2,10,11
 172 132 172 132 200 98 c 128,-1,12
 228 64 228 64 280 64 c 0,13,14
 352 64 352 64 388 110 c 128,-1,15
 424 156 424 156 424 264 c 2,16,-1
 424 548 l 1,17,-1
 516 548 l 1,18,-1
 516 0 l 1,19,-1
 444 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: v
Encoding: 118 118 70
Width: 492
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
188 0 m 1,0,-1
 0 548 l 1,1,-1
 96 548 l 1,2,-1
 192 244 l 1,3,4
 224 148 224 148 244 60 c 1,5,-1
 248 60 l 1,6,7
 260 132 260 132 296 244 c 2,8,-1
 396 548 l 1,9,-1
 492 548 l 1,10,-1
 304 0 l 1,11,-1
 188 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 54 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: w
Encoding: 119 119 71
Width: 764
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
504 0 m 1,0,-1
 420 308 l 2,1,2
 416 320 416 320 384 464 c 1,3,-1
 380 464 l 1,4,-1
 256 0 l 1,5,-1
 152 0 l 1,6,-1
 12 548 l 1,7,-1
 104 548 l 1,8,-1
 172 256 l 1,9,10
 188 176 188 176 204 72 c 1,11,-1
 208 72 l 1,12,13
 228 184 228 184 244 240 c 2,14,-1
 336 548 l 1,15,-1
 432 548 l 1,16,-1
 520 240 l 1,17,18
 540 156 540 156 556 72 c 1,19,-1
 560 72 l 1,20,21
 572 172 572 172 592 256 c 2,22,-1
 660 548 l 1,23,-1
 752 548 l 1,24,-1
 612 0 l 1,25,-1
 504 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 54 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: x
Encoding: 120 120 72
Width: 512
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
204 280 m 1,0,-1
 28 548 l 1,1,-1
 132 548 l 1,2,-1
 256 344 l 1,3,-1
 380 548 l 1,4,-1
 484 548 l 1,5,-1
 308 280 l 1,6,-1
 492 0 l 1,7,-1
 392 0 l 1,8,-1
 256 220 l 1,9,-1
 120 0 l 1,10,-1
 16 0 l 1,11,-1
 204 280 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 63 -20 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: y
Encoding: 121 121 73
Width: 500
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
4 548 m 1,0,-1
 100 548 l 1,1,-1
 208 244 l 1,2,3
 244 132 244 132 252 76 c 1,4,-1
 256 76 l 1,5,6
 268 136 268 136 304 244 c 1,7,-1
 400 548 l 1,8,-1
 496 548 l 1,9,-1
 280 -72 l 1,10,11
 244 -172 244 -172 200 -208 c 128,-1,12
 156 -244 156 -244 92 -244 c 0,13,14
 52 -244 52 -244 12 -236 c 1,15,-1
 12 -164 l 1,16,17
 40 -172 40 -172 72 -172 c 0,18,19
 152 -172 152 -172 184 -84 c 1,20,-1
 212 -4 l 1,21,-1
 4 548 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 54 12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: z
Encoding: 122 122 74
Width: 452
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
412 0 m 1,0,-1
 40 0 l 1,1,-1
 40 64 l 1,2,-1
 308 480 l 1,3,-1
 56 480 l 1,4,-1
 56 548 l 1,5,-1
 400 548 l 1,6,-1
 400 476 l 1,7,-1
 140 68 l 1,8,-1
 412 68 l 1,9,-1
 412 0 l 1,0,-1
EndSplineSet
Kerns2: 63 -12 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
EndChar

StartChar: braceleft
Encoding: 123 123 75
Width: 364
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
252 -8 m 2,0,1
 252 -48 252 -48 272 -68 c 128,-1,2
 292 -88 292 -88 336 -88 c 1,3,-1
 336 -160 l 1,4,5
 248 -160 248 -160 204 -124 c 128,-1,6
 160 -88 160 -88 160 -16 c 2,7,-1
 160 152 l 2,8,9
 160 200 160 200 128 224 c 128,-1,10
 96 248 96 248 32 248 c 1,11,-1
 32 324 l 1,12,13
 96 324 96 324 128 348 c 128,-1,14
 160 372 160 372 160 420 c 2,15,-1
 160 584 l 2,16,17
 160 656 160 656 204 692 c 128,-1,18
 248 728 248 728 336 732 c 1,19,-1
 336 656 l 1,20,21
 292 656 292 656 272 636 c 128,-1,22
 252 616 252 616 252 576 c 2,23,-1
 252 412 l 2,24,25
 252 308 252 308 132 288 c 1,26,-1
 132 280 l 1,27,28
 252 260 252 260 252 156 c 2,29,-1
 252 -8 l 2,0,1
EndSplineSet
Kerns2: 26 60 "'kern' +bDRec1tXjd1froq/ lookup 0 subtable" 
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" braceright
EndChar

StartChar: bar
Encoding: 124 124 76
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
244 780 m 1,0,-1
 320 780 l 1,1,-1
 320 -244 l 1,2,-1
 244 -244 l 1,3,-1
 244 780 l 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar

StartChar: braceright
Encoding: 125 125 77
Width: 364
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
112 156 m 2,0,1
 112 260 112 260 228 280 c 1,2,-1
 228 288 l 1,3,4
 112 308 112 308 112 412 c 2,5,-1
 112 576 l 2,6,7
 112 616 112 616 90 636 c 128,-1,8
 68 656 68 656 24 656 c 1,9,-1
 24 732 l 1,10,11
 116 728 116 728 160 692 c 128,-1,12
 204 656 204 656 204 584 c 2,13,-1
 204 420 l 2,14,15
 204 372 204 372 236 348 c 128,-1,16
 268 324 268 324 332 324 c 1,17,-1
 332 248 l 1,18,19
 268 248 268 248 236 224 c 128,-1,20
 204 200 204 200 204 152 c 2,21,-1
 204 -16 l 2,22,23
 204 -88 204 -88 160 -124 c 128,-1,24
 116 -160 116 -160 24 -160 c 1,25,-1
 24 -88 l 1,26,27
 68 -88 68 -88 90 -68 c 128,-1,28
 112 -48 112 -48 112 -8 c 2,29,-1
 112 156 l 2,0,1
EndSplineSet
Substitution2: "'rtla' +X55T81IwXeZOpGb/ lookup 0 subtable" braceleft
EndChar

StartChar: asciitilde
Encoding: 126 126 78
Width: 564
Flags: W
LayerCount: 2
Fore
SplineSet
52 292 m 1,0,-1
 52 376 l 1,1,2
 100 428 100 428 176 428 c 0,3,4
 224 428 224 428 294 398 c 128,-1,5
 364 368 364 368 400 368 c 0,6,7
 452 368 452 368 512 428 c 1,8,-1
 512 348 l 1,9,10
 464 296 464 296 388 296 c 0,11,12
 340 296 340 296 268 324 c 128,-1,13
 196 352 196 352 164 352 c 0,14,15
 112 352 112 352 52 292 c 1,0,-1
EndSplineSet
EndChar
EndChars
EndSplineFont
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